
 
 

 

SVILUPPO DELLA VITIVINICOLTURA SOSTENIBILE 

IN VALLE CAMONICA 
 

 

SERATA DEGUSTAZIONE  
In collaborazione con ONAV Brescia 

 
 
 

I VITIGNI DI RIFERIMENTO 

I vitigni sul quale è improntato lo studio scientifico di ricerca sono il Merlot ed il Manzoni Bianco. 

Durante la serata evento verranno degustati 5 Merlot e 5 Manzoni Bianco, divisi per le sottozone 

vitivinicole individuate dal progetto, andando a cercare le differenze date dai particolari aspetti 

pedoclimatici presenti nelle diverse zone di coltivazione.  

 

GUIDA ALLA DEGUSTAZIONE 

La degustazione sarà guidata dai ricercatori dell’Università degli Studi di Milano, dipartimento 

coltivazioni arboree, con la presenza di alcune aziende vitivinicole della Vallecamonica. 

 

IL SILTER DOP  

Al fine di “assaggiare la Vallecamonica”, la degustazione dei vini proposti sarà accompagnata dal 

formaggio Silter DOP: formaggio vaccino a pasta dura prodotto con latte crudo e stagionato. 

 

Il numero di partecipanti all’evento è fissato in un minimo di 20 ed un massimo di 40. 

Per iscrizioni ed informazioni rivolgersi a: brescia@onav.it; https://tinyurl.com/4u4u5yff  

 
L’evento è riservato ai Soci ONAV in regola con la quota associativa 2022. 

 
Iniziativa realizzata nell'ambito del progetto Valorizzazione sostenibile della vitivinicoltura camuna - VALSOVICA, cofinanziato dall'operazione 

16.1.01 “Gruppi Operativi PEI” del Programma di Sviluppo Rurale 2014 – 2020 della Regione Lombardia. 

Responsabile del progetto è il Consorzio Vini IGT Valcamonica, realizzato con la collaborazione di Università degli Studi di Milano, Comunità 

Montana di Valle Camonica Ente gestore Parco Adamello, Fondazione Fojanini, aziende agricole: Monchieri, Concarena, Flonno, Scraleca, Carona, 

Zanetta, Le Terrazze, La Muraca, Fabio Foppoli, Sigala Fortunato, Togni-Rebaioli, Luscietti Maria Giulia, Agricola Vallecamonica, Medeghini Bianca, I 

Nadre, Moggio Walter, Rodella, Cascina Casola, Vi Bù, Cooperativa Il Cardo. 
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