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Introduzione.

L'obiettivo del lavoro consiste nell'analizzare la situazione economica della
castanicoltura, per valutare la redditivita di tale coltura.

Infatti la castanicoltura puo Tappresentare una fonte di reddito per gli agricoltori
della bassa montagna, ma consente anche la conservazione dell'ambiente ¢ la
salvaguardia del patrimonio culturale locale.

I metodo di lavoro si é. basato, da una parte, sulla raccolta di dati statistici e,
dall'altra, su un'indagine in un campione di aziende. In particolare sono state
analizzate 4 azienda localizzate neila provincia di Cﬁneo, zona tipica di produzione
delle castagne,

Le 4 aziende sono ubicate nella Comunitd Montane Vallj Gesso, Vermenagna e
Pesio, rappresentano le principali tipologie castanicole presenti.

L'indagine & stata condotta utilizzando un questionario, con la finalitd di ricavare
informazioni utili per redigere il bilancio economico-agrario.

Il Tavoro ¢ articolato in 5 capitoli; nel primo si descrivono le metodologie di
conservazione e trasformazione del prodotto e la destinazione commerciale delle
castagne.

Nel secondo capitolo sono descritte le Quperﬁci e le produzioni di castagne
mondiali e nazionali, i maggiori esportatori e j maggiori importatori, basandoci sui
dati FAQ.

Nel terzo capitolo lattenzione s focalizza sull'area piemontese ed in particolare
cuneese, valutando le produzioni, Ia localizzazione, le tipologie aziendali e le
problematiche della castanicoltura locale.

Nel quarto capitolo si analizza la redditivita della coltura attraverso l'indagine
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economica in 4 aziende locali. E' stato eseguito un bilancio economico-agrario

per clascun caso aziendale al fine di ottenere il reddito netto, espresso in reddito
netto/ha, reddito netto/UL, reddito netto/q.le, in modo da valutare la redditivita

della coltura, ed effettuare confronti tra le diverse tipologie aziendali.



CAPITOLO 1

I PROCESSI DI CONSERVAZIONE E TRASFORMAZIONE DELLE

CASTAGNE,

i.1 Importanza della castagna nella storia.

il castagno ¢ presente in tutii i confinenti, con una distribuzione prevalente
nelf'emistero nord ed in particolare in Asia ed Europa. NellEuropa il castagno era
presente prima del Quaternario € secondo aleuni autori durante le glaciazioni, ed in
particolare durante l'uitima detta Wurmiana, il castagno si ¢ conservato nelle
stazioni rifugio; terminate le glaciazioni non ¢ riuscito a recuperare le aree
occupate precedentemente,

1l castagno, nella forma Castanea Sativa, ha potuto ricolonizzare € occupare nuove
gree grazie alla civilta romana, che I'ha diffuso in tutto il bacino del mediterranco.
Questa diffusione ha corportato cambiamenti alimentari nella popolazione,
assumendo un ruolo fondamentale per gli abitanti delie valli, sfamando una
popolazione in continuo aumento.

Mei secoli ha assunto sempre maggiore importanza, oltre che per i frutti, anche per
il legno utilizzato in carpenteria, costruzioni navali ed in agricoltura, perché ¢ ricco

di tannino percid ¢ resistente agli agenti atmosferici.

1.2 Conservazione delle castagne.

Dal punto di vista merceologico la castagna é considerata un frutto secco, anche se
presenta alcune differenze, come il basso contenuto di grassi (3-4%) ¢ la difficolta
di conservazione, in quanto Ia polpa ¢ costituita per il 40% di acqua e l'epicarpo

poroso e non hignificato favorisce lo scambio gassoso con ’ambiente. Inoltre ¢ un



frutto soggetto ad attacchi da parte di insetti e funghi, percid se ne richiede
un'accurata selezione per prolungarne la conservazione.

Tab. 1.1 Composizione castagne (100 g di parte edule).

COMPONENTI Fresco
ACQUA 4lg
' AMIDO 235
 ZUCCHERI | 19g
 SOSTANZE AZOTATE 8¢
T GRASSI 3g
© CELLULOSA 3g
SODIO  1limg
POTASSIO 500 mg
FERRO 12 mg
) CALCIO 38 mg
FOSFORO 89 mg
TIAMINA | 0,22 mg
RIBOFLAVINA 0,35 mg
NIACINA ' 14mg
VITAMINA C 10 mg

Fonte: Bounous, 1999,

Da sempre si ¢ cercato di prolungare la conservazione delle castagne, nei secoli si
sono affinati diversi metodi di conservazione, tra questi i pin diffusi sono
l'essiccazione, la curatura ¢ 1a conservazione in ricciaia,

Un tempo le castagne erano conservate nei pressi dei casolari nelle ricciaie, questo
metodo consiste nell'accumulare le castagne ancora chiuse nei ricci, in mucchi
coperti con foglie, residui vegetali, terriccio e periodicamente venivano inumidite.
Questo sistema prolunga per alcuni mesi la conservazione, grazie ad un processo di
fermentazione. 1l metodo della ricciaia ai giorni nostri & caduto in disuso.

Un alto metodo ¢ la curatura o idroterapia, comunemente detto novena; le castagne
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senivano messe in sacchi di iuta ed immerse ne: torrenti in acqua corrente, il
yratfamento durava 9 giorni, da cui deriva il nome tradizionale di novena,

Al glomni nostri la curatura ¢ ancora applicata da imprese che si occupano deila
gammercializzazione, con tecniche pil moderne. Le castagne vengono versate in
viasche di acclalo inox o cemento vetrificato piene dacqua, questa prima
gperazione permette di separare le castagne attaccate da balanino o carpocapsa
perché essendo staie scavate all'interno da guesti insetti hanno peso specifico
inferiore all'acqua, quindi rimangono in superficie, mentre le castagne non ﬁlterate
vanno sul fondo. T frutti restano nelle vasche per un periodo variabile tra 4 e 10
guunl con acqua a temperatura ambiente. In questo periodo avvengono dei processt
biochimici che svolgono un azione antifungina, prolungandone la conservazione di
aleun! mesi.

Terminata la curatura le castagne vengono fatte asciugare in locali aerati e
pertodicamente trapalate (rivoltate con la pala), oppure si possono mettere in
smbienti dotati di ventilazione forzata, che accorciano i tempi.

Lin altro metodo introdotto pit recentemente & la termoidroterapia o comunemente
detta sterilizzazione. Le castagne contenute in gabbie d'acciaio vengono immerse in
vasche contenenti acqua ad una temperatura di 50 °C; il trattamento dura 45 minuti,
dopo di che le gabbie vengono messe in vasche contenenti acqua fredda per
raffreddarle, poi vengono fatte asciugare come descritto per la curatura.

{Juesto binomio tempo temperatura & stato scelto per ottenere due obiettivi: per
prima cosa si ¢ voluto devitalizzare tutte le larve di balanino, e si & visto che a 50
“C per 45 minuti si ottiene un risultato completo; il secondo obiettivo & non alterare
}e proteine, a 50°C per 45 minuti non vengono alterate, conservando le

caratteristiche organolettiche originali. La conservazione si prolunga per molti
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La conservazione pud anche avvenire utilizzando il freddo, refrigerando a 0-2 °C
con umidita relativa del 90-95%; c¢id permette di conservare i frutti per 4-6
setimane. Se si abbina alla refrigerazione l'atmosfera controliata (COz 5-10%, O2
$%s}, si limita la respirazione, percio si prolunga la écnservazione per 3-4 mesi.
te castagne possono essere conservate con la surgelazione (-18/-20 °C), vengono
- ganservate per 6-12 mesi senza subire alterazioni; .questo sistema ¢ utilizzato
spratiutto ;Ser i marroni destinati alla pasticceria, permette di organizzare meglio il
lavoro durante l'anno e disporre sempre di materie prime.
Becondo le norme mondiali di esportazione le merci vanno trattate con fumigazioni
i Bromuro di metile per evitare che siano contenute larve vive di insetti; in futuro
imevitabilmente questa operazione subird delle restrizioni per motivi sanitari.
{Bounous: “Trai castagneti del cuneese™ 1999.)

Alra forma molto utiiizzata per la conservazione delle castagne & l'essiccazione;
guesta metodologia si € sviluppata molto nel cuneese do_ve si sono selezionate
varieta di castagne adatte per 'essiccazione; questi frutti sono di piccola pezzatura,
zuccherini, poco sett_ati ¢ facilmente pelabili. Con lessiccazione acquisiscono
terbevolezza, digeribilita, si riduce il tenore idrico dal 40% al 10%, con una
wonseguente concentrazione dei principi attivi e degli elementi minerali.

Le castagne essiccata si possono conservare per lungo tempo (oltre 12 mesi) senza
rischio di alterazione.
L'essiccazione, nel cuneese come in altre realta céstanicoie, ¢ stata per secoli il
principale metodo di conservazione, come testimoniano i vari essiccatoi {“Secou™)
ancora presenti nelle vallate.

L'essiccazione in molti casi ¢ ancora fatta come un fempo, in appositi essiccatoi,
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sésim a due piani a pianta quadrata o rettangolare, in pietra locale o mattoni, con
sogertura in lastre di pietra o paglia e piti recentemente tegole e lamiera; il piano
iaferiore funge da caldaia ed in esso si alimenta il fuoco con legna, bucce di
gastagne, o con prodotti forestali di scarto.

~ Al pisno superiore si trova il graticcio, tradizionalmente in legno, oggi anche
metallico, sul quale si dispongono periodicamente strati di castagne (ogni 4-5
~ gioral quande lo strato precedente si € asciugato) sino a raggiungere al massimo un
: #itezza di 30-50 cm. Durante I’essiccazione i frutti vengono rivoltati piti volte € la
'. temperatura interna viene controllata giomalmente, affinché rimanga costante;
guando |’ operazione ¢ quasi conclusa, si coprono le castagne con teli € si alimenta
i fuoco per comseguire 'essiccamento finale; 1l ﬁrocesso dura mediamente 30
giomni,

A fianco del tradizionali essiccatoi ci sono ora forni moderni, ad energia fossile,
gleftrica o legna, che permetiono di lavorare grandi quantitd € con minore
manodopera e tempo.

Terminata l'essiccazione si procede alla sbucciatura, un tempo avveniva
manualmente battendole, all'interno di sacchi di iuta, contro un ceppo oppure
pestando le castagne con calzature di legno dotate di punte. Oggi il lavoro ¢
migecanizzato, si utilizzano sgusciatrici a tamburo che eliminano l'epicarpo ed
Fepisperma rapidamente.

La farina di castagne si ottiene dalla molitura delle castagne secche ¢ pelate.

E' un prodotto di elevato valore nutrizionale ad elevato contenuto di saccarosio e di
amido e ricco di elementi minerali.

M solito si utilizzano mulini attraverso i quali la farina viene fatta passare pitl volte




“#4 modo da ottenere una polvere omogenea e finissima; la molitura a livello
?ég‘%@;fgiﬁtfééie st effettua con mulini elettrici a martelli ad elevata capacita e resa.

- Lin"attra lavorazione, tradizionale di una valle cuneese, ancora in uso, consiste nel
'j far essiccare le castagne nei essiceatoi tradizionali, '.dopo di che vengono

garpialmente reidratate e cotte al vapore; acquistano un sapore molto gradevole,

. dovista alla parziale caramelizzazione degli zuccheri, assumendo un colore bruno: e
sean dettt biscot.

“La scarto ¢ utilizzato per P'alimentazione di bovini, suini e altri animali; se
“fempestivamente essiccato, per evitare lo sviluppo di muffe, lo sfarinato € un

" ahineento genuino, altamente nutritivo e facilmente conservabile,

1.3 Pestinazione commerciale

‘14 destinazione commerciale prevalexgé ‘in Halia € rappresentata dal consumo

fresco ed autoconsumo che assorbe.“il 40% della produzione; l'esportazione

- fappresenta 11 30%, I'industria di trasfdnnazione assorbe il 12%, cosi come
Fessiccazione (comprende la farina ¢ le castagne secche), il restante 6% & utilizzato

| nel settore zootecnico,

| ‘iﬁ ¢astagne raccolte, in azienda subiscono una prima calibratura, per separare la

sofiomisura (piti di 100 frutti’kg), dalle alire. Questa operazione pud essere

: imanuale 0 meccanizzata, quest’ultima permette di ridurre i tempi di calibratura.

Segue poi una cernita che serve per escludere i frutti con 'epicarpo altefato 0

bacati (balanino o carpocapsa): questa operazione € ancora oggi manuale.




RACCOLTA

Calibratura Scarto
¥ Meno di 100 frutti/kg) (Pids di 100 frutti/kg)
¢~ (3rossista Grossista “® Vendita diretta
' 0 autoconsemo
Zootecnia
Essiccazione
Vendita castagne
secche
Farina
Y ESPORTAZIONE ~ Vendita ingrosso
. Curatura A e dettaglio
0 2° Calibratura » Stoccaggio
: Sterilizzazione |
Industria trasformazione
BN
Consumo ——s Vendita dettaghio
fresco  ——» Vendita ingrosso
IMPORTAZIONI

i.e castagne di prima qualitd (meno d1 100 fruttikg) vengono vendute a grossisti, i
guali operano alire calibrature suddividendole in quatiro classi :

AAA meno di 48 fruttvkg

AA  tra 48-65 fruiti/kg

A tra 66-85 fruttikg

B piadi 86 frutivkg

Le castagne di maggior pezzatura sono destinate alla trasformazione (soprattutto
Marrons Glacés), le altre possono seguire moiteplici strade. Molti grossisti

 sivendono il prodotto a grossisti pit grandi, i quali dispongono di strutture per la
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. ez ¢ per la sterilizzazione. Una parte va all’esportazione, o alle industrie di
sazione, oppure stoccate in celle frigorifere ¢ vendute in un secondo
Ei3 )

 subiscono curatura o sterilizzazione vanno al consumo fresco, ¢ pud essere

txglio, all’ingrosso o ai mercati generali delle grandi citta.

i che sono sottoposti a curatura o strerilizzazione in parte vengono stoccati

s dotati di impianti di essiccazione e molitura che le trasformano in farina o
plicemente in castagne secche. La farina oltre seguire 1 tradizionali canali di
mercializzazione in buona parte viene esportata.

importazioni servono per colmare le eventuali carenze produttive oppure

o destinate alle industrie di trasformazione.
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CAPITOLO 2

IL MERCATO DELLE CASTAGNE A LIVELLO INTERNAZIONALE E
NAZIONALE,

2.1 Importanza della produzione di castagne a livello mondiale e nazionale,

La castanicoltura, come abbiamo visto, ¢ diffusa soprattutto nell’emisfero nord ed ¢

i

A e

distribuita prevalentemente in Europa ed Asia, dove si concentra piti del 90% di tutta

la produzione mondiale, la quale si aggira attorno alle 534.836 1 secondo i dati FAO
relativi al 1999, 1 maggiori produttori sono rappresentati dalle Coree, che producono
127.290 t/anmo (23,8% produzione mondiale), seguite dalla Cina 117.000 t/anno
{21.8%) ed al terzo posto si colloca ’Italia con 78.432 t/anno (14.7%), seguita poi da
Turchia 70.000 t/anno (13%).

-1’ ltalia rimane il terzo maggior produttore, nonostante la coltivazione abbia subito

- una forte contrazione: da 300.000 t/anno del 1950 alle 50.000 t/anno del 1950, per

poi risalire leggermente a 78.432 t/anno del 1999. Questo ridimensionamento € da

. putare ad un cambiamento alimentare nella nostra societa, infatti 1a castagna ¢

wata da alimento base, ad alimento secondario e stagionale.

ello europeo P'Ttalia detiene il primato, raggiungendo circe il 50% della
.%iZlii)nE: europea, seguita poi da Spagna, Portogallo, Francia ¢ Grecia.

4 il castagno & presente in tutte le regioni pero, secondo i dati ISTAT del

posstamo individuare 5 regioni dove si concentra il 91% delia superficie a

wio da frutto. Queste regioni sono: Campania con 8.695 ha (37%), Lazio

{17%), Calabria 3.760 ha (16%), Piemonte 2.820 ha (12%) e Toscana 2.115
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Tab, 2.1 Produzioni e superfici di castagne dei principali Paesi. 1999

9 PAESE Produzione t % Superficie ha %

|COREE 127290, 254 50000/ 21
CINA 117000] 234 45000 19
ITALIA 78432 157 23500] 9.9
TURCHIA 70000, 14 46000 193
GIAPPONE 26200] 52 275000 116
SPAGNA 20000/ 4 7000 29
PORTOGALLO 19728) 39 19881 84|
RUSSIA 14000) 238 5000 2,1
FRANCIA 12745] 25 4595| 1.9
GRECIA 110060 2,2 7800 33
JUGOSLAVIA 1400] 032 600 025
UNGHERIA 973] 025 380| 0,15
ROMANIA 900, 02 100] 0,05
SLOVENIA 500] 0,09 125, 0,05
BOSNIA 400 0,04 290 0.1
TOTALE 500568] 100 237771 100

Fonte: elaborazione dei dati FAO.
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Grafico 2.1 PRODUZIONI E SUPERFICI A LIVELLO MONDIALE.
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Fonte: elaborazione dati FAQ.

2.2 Importazioni ed esportazioni a livello nazionale,

L’ Italia ha esportato nel 1998 23.524 t (30% della produzione) per un valore di
93.220.000.000 Lire, ad un prezzo medio di 3.962 Lire/kg; I'importazione, di
modesta entita, ¢ stata pari a 3.892 t per un valore di 9.992.000.000 Lire, prezzo
medio 2.560 Lire /kg.

Con riferimento ai dati ISTAT del 1997, Ie esportazioni italiane sono indirizzate
prevalentemente verso: Francia col 19%, Svizzera 17,6%, Stati Uniti 11,8%,
Germania  10,9%, Austria 9,9%, Asia e Oceania 9;9%, il restante 20,9% ¢
distribuito soprattutto in Europa, Canada ¢ America latina.

Le castagne importate provengono prevalentemente da Spagna (36,9%) e Turchia
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(36,4%) , 1a restante parte é distribuita tra Portogallo, Francia, ed est europeo.
Le importazioni vanno a coprire i periodi in cui la produzione nazionale non basta

a colmare la domanda, in parte vanno alle industrie di trasformazione, grazie al

loro prezzo contenuto.

Grafico 2.2 ESPORTAZIONI ITALIANE. 1897
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Grafico 2.3 IMPORTAZIONI PER PAESE. 1997
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Grafico 2.4 ANDAMENTO PRODUZIONI ITALIANE {t) 1961-'99
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CAPITOLO 3

LE CARATTERISTICHE PRODUTTIVE DELLA CASTANICOLTURA IN

PROVINCIA DI CUNEO.

3.1 Localizzazione delle aree castanicole.

La provincia di Cuneo & caratterizzata per essere chiusa su due lati dalle Alpi; a sud
le Alpi Liguri disposte da est ad ovest, ad ovest le Alpi Marittime ¢ Cozie disposte
da sud a nord. Questa caratteristica, assieme alla relativa vicinanza al mare fa si
che ci siano condizioni climatiche molto diverse a poca distanza.
Le Alpi Liguri e percid il sud della provincia ¢ caratterizzata da una elevata
piovosita, distribuita nell’érco dell’anno; invece le vallate a nord della valle Gesso,
che sono disposte da ovest ad est, sono a mano a mano che si sale sempre piv
_continentali, caratterizzate da precipitazioni melto ridotte.
Considerando le necessita, nel secolo scorso, di avere castagne per sfamare la
crescente popolazione, i castagneti seno stati spinti ai loro limiti vegetazionali,
questo ha fatto si che si selezionassero molte cultivar differenti.
La variabilita geografica e 1a spinta umana ha fafto si che il cuneese diventasse una
delle zone pid ricche di varieta di castagne. Questa caratteristica ¢ da salvaguardare
in quanto vuol dire avere castagni adatti a molte condizioni pedoclimatiche, avere
prodotti adatti alle esigenze del mercato e, in generale, avere elevata biodiversita.
- Dal dopoguerra 1 castagneti hanno subito un forte abbandono per decenni, fino agli
anni ‘80 quando ¢ iniziata una leggera, ma costante ripresa. Tale ripresa ha portato

al recupero di castagneti grazie ad una certa redditivitd, almeno di quelli pra
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neti nella provincia di Cuneo °




accessibili ( presenza di strade e pendenze ridotte ).

Infatti nella castanicottura ¢ molto importante disporre di piste per trattori, in modo

da agevolare il lavoro ed abbattere i costi di produzione.

Tab. 3.1 Principali cultivar e caratteristiche agronomiche.

CULTIVAR PROVENIENZA | EPOCA FRUTTI| UTILIZZO
MATURAZIO!| /kg | PREVALEN
NE TE
Bracalla V. Varaita, Maira e
Gesso Media 90 | Fresco
Frattona V. Tanaro, Mongia e
Cevetta | Tardiva 95-100 | Essiccato,
farina
Gabbiana Monregalese, V. Tanaro, | Essiccato,
Mongia e Cevetta Tardiva 150 farina
Garrone nero | V. Grana, Stura e Boves
Media 90-100 |Fresco
Garrone V. Grana, Stura ¢ Boves |
10580 Media 80 |Fresco
| Gentile di V. Grana
Pradleves Media 100-110 | Fresco
Gentile rigato| V. Grana Media 110! Fresco
Madonna di | Monregalese, Roeri, '
Canale albese Molto precoce | 70-90 |Fresco
Marrubia V. Grana, Gesso, Fresco.
Vermenagna € Pesio  |Media/Tardiva|  80-95 pasticceria
Pelosa V. Grana Media Essiceato,
: 120-130 |farina
Rossana 0 V. Tanaro, Mongia ¢
Rossastra Cevetta Tardiva 140 |Essiccato,
fresco
|Selvaschina |V. Varaifa e Grana
Precoce Essiccato,
110|fresco




CULTIVAR | PROVENIENM EPOCA FRUTTI| UTILIZZO
MATURAZIO ! /kg PREVALEN
NE TE

Siria V. Varaita ¢ Grana,
Maira Tardiva Essiccato,
110-130 farina

Spinalunga |V. Tanaro, Mongia €

Cevetta Tardiva 140 |Fresco
Tempurive |V. Varaita, Maira e

| Stura Precoce | 100 |Fresco
Verdesa o V. Grana, Chiusa Pesio
Verdeis | Tardiva 100 Frésco
Marrone di - | Marron
Chiusa Pesio Cuneese Media 70-80 glacés, fresco

Fonte: Bounous, 1999.

Come visto precedentemente dai dati ISTAT, la Regione Piemonte produce circa
9.412 t/anno di castagne, la provincia di Cuneo contribuisce per circa il 90% a

queste produzioni, con un valore di circa 8.400 t/anno.

Nella regione il castagno occupa circa 40.000 ha dei quali 32.000 ha nella
provincia di Cuneo. Con riferimento a questi ultimi, poco piu di 25.000 ha SONOo a
fustaia di castagno, comprendenti sia le piante innestate che Ialto fusfo “seivaﬁco”,
sfruttato per la produzione di castagne, come avviene correntemente nel

monregalese ¢ nelle valli Tanaro, Mongia ¢ Cevetta.

E’ evidente che, nonostante i problemi fitosanitari e ’abbandono, 1l castagno
_ rimane una delle essenze pill importanti, presenti in provincia.
La coltivazione nel cuneese si distribuisce nella fascia altitudinale compresa tra

350-1.000 m s.L.Lm., in funzione dell’esposizione, della giacitura ¢ della piovosita.
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Vista D’altitudine i castagneti sono ripartiti nella fascia mediobassa delle valli
alpine, € nella parte medio alta delle colline delle langhe.

L’ elevato numero di cultivar e le differenti condizioni geografiche e climatiche
permettono di avere una buona distribuzione temporale delle produzioni, in modo
da coprire discretamente la domanda. Inoltre ’elevato numero di varictd permetie
di differenziare P offerta; producendo castagne per il consumo fresco,
trasformazione e per 1essiccazione ( prevalentemente farine).
| Le castagne migliori per I’essiccazione sono varieta di pezzatura ridotta, perd molto
zuccherine, facilmente pelabili e poco settate. Anche se senza una
regolarﬁentazione specifica, all’essiccazione vengono mandati tutti 1 frutt i
pezzatura piccola.

Le varietd precoci sono apprezzate dal mercato e mediamente ben retribuite,

sempre che ’autunno non sia caldo, altrimenti 1 consumi ristagnano.
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Tab. 3.2 Superficie a castagneto da frutto nella provincia di Cuneo

suddivisi per comunita montane. Anno 1996.

ZONE SUPERFICIE ha
1- Valli Po, Bronda, Infernotto T25%
2- Valle Varaita 500
3- Valle Maira 400
4- Valie Grana 1090
5- Valle Stura 2354
6- Valli Gesso, Vermenagna e Pesio 3254
7- Valli Monregalesi 9000
|8- Valli Tanaro, Mongia ¢ Ceveita 7807
9- Alia langa montana 20
10- Pianura e collina albese 150
11- Pianura ¢ collina residua 144*
TOTALE 25444
* Dati relativi al 1986;

Fonte: elaborazione dati ISTAT.
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Grafico 3.1 SUPERFICIE A CASTAGNETO DA FRUTTO;1996
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Fonte: elaborazione dati ISTAT.

Tab. 3.3 Produzione di castagne nel cuneese. Anno 1996

ZONA PRODUZIONE t
1- Valli Po, Bronda, Infernotto ¢ Varaita 900
12- Valle Maira 150
3- Valle Grana 1050
4- Valle Stura 1800
5- Valli Gesso, Vermenagna e Pesio 2500
6- Valli Monregalesi 1000
7- Valli Tanaro, Mongia ¢ Cevetta ' _ 700
| 8- Langa, pianura e colline albesi 300
TOTALE ' 8400

Fonte: elaborazione dati ISTAT.
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Fonteﬁ elaborazione dati ISTAT.

3.2 Tipologie di castagneti.

Da una recente indagine sulla castanicoltura ¢ risultato che 1’89% dei castagneti
hanno un'eta superiore ai 40 anni.

La tipologia piu diffusa ¢ quella caratterizzata dal castagneto di et superiore ai 40
anni, non degradati che sono collocati in zone vocate € ben accessibili, dove Ie cure

agronomiche, benché non sempre regolari, sono buone; questa forma rappresenta il
36,9% del totale.

Un’alira forma diffusa é quella rappresentata da castagneti di oltre 40 anmi
degradati, dove le cure agronomiche sono molto ridotte se non addirittura assenti
(33%). Soltanto il 19,2% sono in ottime condizioni con cure agronomiche regolari;
sono castagneti facilmente accessibili, dove 1'imprenditore trac buona parfe del

suo reddito.
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Soltanto 1°8,6% dei castagneti € di eta compresa tra i 20 ¢ 40 anni, questo dato ¢
una conferma dell’abbandono subito dal dopoguerra agli anni 80, in cui non sono
stati ricostituiti vecchi impianti e sono stati impiantati pochi nuovi. Di questi un
2% sono abbandonati mentre il restante 6,6% ¢ in buone od ottime condizioni.
Alcuni castagneti abbandonati sono stati ricostituiti (1,2%), perd questo dato deve
tenere conto dei finanziamenti per il recupero, dati dalle Comunita Montane (C.M.
Valli Gesso, Vermenagna, Pesio; C.M. Valle Stura; CM. Valle Varaita; C.M. Valli
Po, Bronda, Infernotio.).

Soltanto un 1,1% sul totale sono rappresentati da nuovi impianti.

1 castégneti non pil utilizzati per i frutti, solitamente assumono una forma di

governo a ceduo,

Grafico 3.3 ETA' CASTAGNET! DA FRUTTO.
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3.3 Situazione sqnitaria.

1 principali parassiti fungini sono il Cancro corticale (Cryphonectria parasitica) e il
Mal dell’inchiostro (Phytophtora cambivora), che attacca I’apparato radicale
provocandone il marciume.

1l primo & un ascomicete che attacca il castagno tramite le ferite della parte aerea,
provocando la fessurazione della corteccia, seguita poi dalla comparsa delle
fruttificazioni di colore arancione (picnidi ¢ periteci), con formazione di micelio
che si distribuisce sotto la corteccia a forma di ventaglio. La gravita ¢ in relazione
al corredo genetico del castagno ¢ dalla virulenza del fungo.

Per lifnitamc la diffusione, importante ¢ la prevenzione, perci¢ nella potatura si
deve utilizzare mastice che ricopra le ferite, inoltre si deve asportare la legna di
potatura, che altrimenti ¢ un ulteriore veicolo di trasmissione dell’infezione ¢ gli
strumenti di potatura devono essere disinfettat.

Una forma di lotta che si pud applicare ¢ la diffusione di ceppi fungini ipovirulents,
i quali sono meno aggressivi € sono caratterizzati per la capacita di trasmettere la
loro “ipovirulenza™ ai ceppi virulenti, attraverso anastomosi delle ife.

Nel cuneese questo patogeno & sicuramente il pih dannoso, per questo diverse
Comunitd Montane hanno incentivato potature straordinaric o pulizie del
sottobosco; nonostante questi sforzi 1l fungo prbvoca ancora danni, questo € anche
da imputare ad interventi a macchia di leopardo.

11 Mal dell’inchiostro attacca la parte ipogea delia pianta determinando marciumi
radicali, disseccamenti e defogliazioni precoci, ed 1 ricci immaturi rimangono &
lungo sui rami. La lotta chimica non viene effettuata per le difficolta date dalla

dislocazione dei castagneti, importante ¢ la prevenzione, che consiste nell’evitare
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di mettere a dimora le piante dove possono esserci ristagni idrici, oppure
selezionare varieta resistenti.

Tl mal dell’inchiostro é solitamente meno dannoso del cancro corticale.

Gli insetti che attaccano ed arrecano danni sono il balanino (Curculio elaphas) e la
carpocapsa (Cidya splendana).

Il balanino ¢ dannoso per i frutti quando & larva; le femmine depongono le uova
nelle castagne. Le larve si sviluppano nel frutto ed una volta mature si trasferiscono

nel terreno per svernare.

Le ricciaie costituite nel periodo di raccolta, facilitano il formarsi di focolai
d infeiione, assieme ai boschi abbandonati che facilitano il diffondersi dell’insetto.
Alcune varieta di castagni con ricci con aculei molto fitti, subiscono attacchi pilt
lievi.

Nei castagneti, vista la coflocazione, non sono state introdotte forme di lotta
chimica, importante ¢ la prevenzione che consiste nell’eliminare le castagne colpite

dall’insetto, cadute precocemente ed evitare I’accumulo di ricci.

Tra i nemiei naturali vi sono alcuni uccetli.

La carpocapsa attacca prevalentemente le castagne e le ghiande. Le larve penetrand
pel fruito scavando gallerie sempre piut profonde, una volta mature fuoriescono e
vanno ad inbozzolarsi nel terreno per svernare (ottobre - novembre).

1 frutti colpiti perdono ogni valore commerciale.

Per limitare la popolazione iniziale si devono eliminare le castagne danneggiate.

L’ attacco di questi insetti anche se & soggetio a fluttuazioni, rappresenta un Limite

alla qualita; possono riguardare il 15-20%, raggiungendo a volte valori del 50% dei
frutti.
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3.4 Tipologie di aziende.

-In generale in provincia di Cuneo le dimensioni delle aziende castanicole sono
medio piccole con superfici comprese tra 1 e 3 ha (il 62% delle aziende); le aziende
di piccele dimensioni, inferiori ad un ettaro, sono il 26%, menire solo I'8% ¢
composto da aziende con superfici comprese tra 3 e 6 ha, e solo il 4% delle aziende
ha superfici maggiori di 6 ha. Inoltre i fondi sono solitamente distanti tra loro.
Elevato é il numero di operatori che svolgono attivita part-time.

L’ azienda castanicola é mediamente a bassa specializzazione, nella quale il reddito
fornito dalla coltura é solo una parte del reddito aziendale. Queste aziende
preseﬁtano, quindi, diverse produzioni le piu diffuse sono le zootecniche-
castanicole, dove le castagne di piccola pezzatura trovano impiego
nell’alimentazione animale, ed un tempo le foglie erano utilizzate per fare la
lettiera nelle stalle. Altre forme di aziende miste sono le frutticole, in particolare

piccoli frutti; alcuni produttori di castagne lavorano nel settore forestale ¢ attivitd

di contoterzismo come potatori di castagni.
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Tab. 3.4 Superficie aziendale media in provincia di Cuneo (%). Anno 1996.

VALLE <lha | 1-3ha | 3-6ha | >6ha | TOTALE
Grana 15 70 10 5 100
Stura

80 20 - - 100
Gesso, Vermenagna,
Pesio 15 60 20 5 100
Monregalese 20 60 10 10 100
Tanaro, Mongia, Cevetta

- 100 - - 100
MEDIA 26 62 8 4 100

Fonte: elaborazione dati ISTAT.

La stragrande maggioranza delle aziende ha una giacitura in montagna (74%), il

19% in collina ¢ solo il 7% del totale ¢ in pianura.
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Tab.3.5 Giacitura aziende (%). Anno 1996

ZONA MONTAGNA ¢ COLLINA | PIANURA | TOTALE
Valli Po, Bronda; _
Infernotto 100 _ _ 100
V. Varaita 100 - - 100
V. Maira 70 - 30 100
V. Grana 70 - 30 - 100
V. Stura ' 100 - - 100
V. Gesso, |
Vermenagna, Pesio 100 _ _ 100
V. Monregalese 100 - - 100
V. Tanaro, Mongia,
Ceveita - 100 - 100
Alta langa montana - | 100 - 100
Pianura e colline
albesi - 90 10 100
MEDIA | 74 19 7 100

Fonte; elaborazione dati ISTAT.

3.5 Problemi della castanicoltura.

La castanicoltura per prima cosa soffre di problemi .strut-turaii, come la
polverizzazione e la frammentazione, cioé aziende piccole e frammentate sul
territorio. Questo comporta un aumento dei costi, quindi un calo della competitivitd
dell’azienda, dovuto a lunghi spostamenti che riducono la produttivitd. Questo
problema deriva dalia modalita di suddivisione dél patrimonio tra gli eredi, dove ad

ogni successione 1’azienda viene frazionata.
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La polverizzazione ¢ la frammentazione risultano un forte limite per I’ insediamento
di nuove aziende, per la difficoltd a risalire agh eredi ¢ per 1'eccessiva
frammentazione che impedisce una razionale ticomposizione fondiaria.

Come si ¢ accennato precedentemente, buona parte delle aziende (74%) ¢ in
montagna, ed un aliro 20% circa ¢ in collina, percid quasi la totalita ¢ su terreni in
pendenza, pitt 0 meno accidentati, con i relativi limiti alla meccanizzazione delle
operazioni agronomiche.

I terreni pit impervi ¢ meno accessibili sono anche quelli che hanno subito
abbandono, con il conseguente degrado.

La castanicoltura da sempre considerata marginale, non ha mai attirato 1’interesse
di progettisti ed ingegneri, ottenendo cosi macchine poco adatte alla coltura.
Naturalmente i problemi sono tanti: la pendenza, 1 terreni acciden’_ca“ti, le piante alte
che obbligano ad una potatura pericolosa ed onerosa.

La raccolta, che rappresenta 1’operazione agronomica pill onerosa, pud essere
meccanizzata solo in presenza di strade o terreni a limitata pendenza nelia
straglaﬁde maggioranza dei castagneti non ¢ possibile utilizzare ghi aspiratori
frainati € in.alternativa si deve ricorrere alla raccolta lcon aspiratori portati a spalle
dall’ operatore, che permette di raccogliere ovunque, anche se la produttivita risulta
bassa e le castagne raccolte risultano pit sporche.

La raccolta manuale ¢ attuata dove mon si pud meccanizzare, perd si ha una
produttivith molto bassa, oltre che essere molto faticoso per ’operatore.

Per la pulizia del sottobosco dove non € possibile utilizzare la motofaiciatric_e si
ricorre al decespugliatore, che perd ha una resa oraria pit bassa e soprattutio sé non

& utilizzato con perizia rovina la cotica erbosa, esponendo il suolo all’erosione;
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inoltre I'utilizzo del decespugliatore provoca danni al micelio fungino, con
particolare riferimento ai Boletus, 1 quali formano una simbiosi col castagno
(micotrizze) migliorando I’assorbimento ¢ proteggendo l'apparato radicale da
attacchi di funghi patogeni.

Una buona gestione di un frutteto prevede la concimazione per reintegrare gli
elementi asporiati. Questa operazione nella castanicoltura ¢ rappresentata
dall’accumulo e sotterramento delle foglie, mentre la concimazione con letame €
attuata solo nelle particelle accessibili con lo spandiletame, cosi come ia
concimazione minerale.

La bassa conéimazione va a scapito della qualitd, talvolta non viene effeituata per
contenere i costi, in quanto lo spandimento meccanico non sempre ¢ di facile
attuazione e quello manuale troppo oneroso.

La potatura ¢ un operazione pericolosa per I’operatore che deve salire a diversi
metri di altezza utilizzando 1a tecmica del tree-climbing, inoltre rappresenta un
anere rilevante per il proprietario del fondo.

Un altro problema, che colpisce molti settori dell’agricoltura, € il basso ricambio
generazionale. Questo porta ad un invecchiamento ¢ diminuzione degli addetti e ad
una bassa innovazione tecnoldgica.

Come si é visto la situazione sanitaria, in particolare il problema del cancro
corticale, rimane un problema per la castanicoltura, qliesto perché gli intervenati
sono stati eseguiti a macchia di leopardo, sia perché i boschi abbandonati fungono

da serbatoio di infezione.
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Un fenomeno da auspicare ¢ quello dell’associazione tra i produttori in modo da
migliorare la capacitd contrattuale, sia per riuscire a raggiungere direttamente il
mercato, ¢ sia per conservare e per gestire al meglio le variazioni di domanda.

Un problema che ci si trascina dietro da decenni ¢ la mancanza di un centro di
castanicoltura che servirebbe a sviluppare, coordinare e promuovere il
miglioramento di questa coltura; inoltre si dovrebbe raggiungere una omologazione
delle cultivar tradizionali; questo consentirebbe, da un lato, di oftenere frutti pit
omogenei per poterli meglio valorizzare commercialmente ¢, dali’altro, di
conoscerc meglio le caratteristiche biologiche (produttivita, adattamento

ambientale, resistenza a malattie, fasi fenologiche, eccetera.).

Un fenomeno che sta iniziando ¢ potrebbe prendere piede negli anni futwri ¢ la
coltivazione del castagno nei terreni piani del fondovalle, un tempo destinati a
colture pid redditizie, che ora sono diventati prati stabili. Questo permete di
superare molti ostacoli tra cui la meccanizzazione della raccolta, potendo gcstire‘
cosi il castagneto in modo pit: razionale, secondo i moderni canoni di fru-tticpltura.

Naturalmente ci sono alcune difficoltd da superare tra cui il ristagno idrico che
favorisce I’instaurarsi del mal dell’inchiostro, oppure la presenza di calcare attivo.
Occorre considerare infine, che questo fenomeno, da un punto di vista
paesaggistico, pud determinare I’abbandono dei castagneti sui versanti defle valli,
con un conseguente degrado e con i problemi connessi, ed un cambiamento

dell’ambiente agrario del fondovalle.
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CAPITOLO 4

LA REDDITIVITA' DELLA CASTANICOLTURA ATTRAVERSO

UN' INDAGINE IN CASI AZIENDALL

4.1 Metodologia dell'indagine.

L'indagine & stata eseguita nella provincia di Cuneo perché rappresenta una delle
maggjori realtd castanicole italiane, con una lunga tradizione, dove uitimamente la
coltura viene in quaiche modo riscoperta e rivalutata, sia per motivi turistico-
culturali, sia per motivi economici, che per la protezione del territorio da dissesti
idrogeologici.

Lindagine ha interessato 4 aziende castanicole ubicate nella Comunitd Montana
Valli Gesso, Vermenagna e Pesio. 1l lavoro per prima cosa ha comportato la
stesura di un questionario, per raccogliere le informazioni utili per redigere il
bilancio economico-agrario delle aziende. In un secondo tempo abbiamo
selezionato 4 aziende, in modo da avere le principali tipologie di imprese
castanicole locali.

Come primo caso abbiamo scelto un azienda di me&&pi@ole dimensioni, con
conduzione part-time, che ¢ molto diffusa nella castanicoltura cuneese, dove
{imprenditore trac gran parte del suo reddito da altre attivita al di fuori
dell'agricoltura.

Come secondo caso abbiamo preso in esame un'azienda che rappresenta una delle
maggiori realta castanicole locali.

La terza azienda é ubicata nel comune di Chiusa Pesio e produce prevalentemente

Marroni di Chiusa Pesio, a differenza di tutti gli aliri casi la giacitura ¢ piana, gli
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appezzamenti sono accessibili alle macchine agricole, ha sesto d'impianto regolare
¢ pud essere irrigato. |

La quarta azienda, gestita da pensionati, si sviluppa a quote limite per il castagno
da frutto, inoltre la superficie ¢ fortemente frammentata, rappresenta percio le
aree marginali.

Eseguedo ii bilancio economico-agrario abbiamo calcolato la produzione lorda
vendibile, che si ottiene sommando il ricavo della vendita delle castagne, della
legna ed eventualmente dai contributi comunitari. I costi sono dati dalle quote
(ammortamento, manutenzione e assicurazione), le spese varie, i salari, le
imposte, gli affitti, il fine del bilancio ¢ stato quello di calcolare il reddito netto.
Per il calcolo délle quote di ammortamento dobbiamo prendere in considerazione
la durata fisica e la durata economica, questultima influenzata dall'obsolescenza,
essendo il bilancio consuntivo le quote di ammortamento sono state calcolate con

il metodo non finanziario:

Qamm. = (Vo-Vr)/n
Qamm. = Quote di ammortamento;
Vo= Valore a nuovo;
Vr = Valore di recupero;

n = Durata fisica espressa in anni.

i & Considerata inoltre l'utilizzazione effettiva dei mezzi e fabbricati a carico

della castanicoltura.
Le quote di manutenzione rappresentano la somma che limprenditore deve

accantonare per comservare efficiente il mezzo, percio si é considerato una
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percentuale sul valore a nuovo del macchinario; anche in questo caso si deve
considerare 1a percentuale di utilizzazione.

Qman = Vo * % di manutenzione * % utilizzazione.

Il prezzo delle castagne ¢ stato quello dell'annata 2000.

Dalla differenza della Plv. e dei costi abbiamo ottenuto il reddito netto, e lo
abbiamo espresso in:

— reddito netto ad ettaro;

- reddito netto per unita lavorativa,

— reddito netto per quintale di prodotto.

4.2 Caso aziendale n° 1.

4.2.1 Caratteristiche generali.

L’azienda presa in esame & interamente in proprietd ed ¢ ubicata nel comune di
Roccavione, in provincia di Cunec, con forma di conduzione diretto coltivatrice
part-time. L.’indirizzo prevalente € castanicolo, la superficie complessiva ¢ di 3,3
ha, di cui destinate a castagneto 2,5 ha, la restante parte ¢ occupata da frutteto.

Le varietd presenti non occupano superfici distinte tra loro, all’interno della stessa
particella vi sono piti cultivar, ed hanno una densita media di 100 piante/ha. La
varietd pit diffusa € il Garrone Rosso, castagna pregiata per la pezzatura,
caratteristiche organolettiche e per il colore rossiccio lucente; adatta al consumo
fresco e per fare i marrons glacés, perché € poco settata.

Altre variet pregiate sono il Garrone Nero, per le sue caratteristiche
organolettiché, la Tempuriva caratierizzata per la maturazione precoce; inoltre vi

sono la Marrubia, la Gentile, il Nari, 1a Siria e i “selvatici”. Tutti gli appezzamenti
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si trovano sui versanti vallivi e U’irrigazione non ¢ effettuata.

1’azienda impegna mediamente una persone della famiglia, non vi sono salariati,
per la raccolta collaborano uno o due familiari.

La superficie ¢ di 2,5 ha suddivisa in quattro appezzamenti. Il pit grande € di 1 ha,
ad una quota variabile tra 620 e 680 m s.l.m., con esposizione nord nord-ovest,
terreno ben dotato & acqua, di medio impasto, profondo, ben strutturato, di elevata
fertilitd. L” appezzamento ¢ dotato aila base di una strada asfaltata, mentre Uinterno
del fondo non ¢ accessibile a trattori € macchine agricole per le pendenze elevate.
La distanza dal centro aziendale ¢ circa 4,5 km.

Il secondo appezzamento di 6.100 mq, ¢ posizionato ad una quota variabile tra 710
e 790 m slm., con esposizione nord-ovest, ¢ ricco di scheletfo, poco profondo,
poco strutturato di medio bassa fertilita. B’ dotato alla base di una pista tratiorabile,
mentre la percorribilitd all’interno del fondo ¢ interclusa alle macchine. Dista dal
centro aziendale 1,5 km.

1l terzo appezzamento di 5.100 mq ¢ situata su un pianoro a 820 m s.Lm. con
esposizione ovest, con terreno di medio impasto, profondo, ben strutturato di
fertilith medio-buona. B’ raggiungibile atiraverso una pista trattorabile, la
percorribilith con macchine agricole all’interno del fondo € agevole; dista 2 km dal
centro aziendale.

Il quarto appezzamento ¢ di 3.810 mq, ad una quota compresa tra 720 e 780 m
s.lm., con esposizione est; terreno argilloso, profondo, poco strutturato di bassa
fertilitd. E> dotato alla base di una strada asfaltata, il fondo non & accessibile a1
trattori; dista 4 km dal centro aziendale.

Per quanto riguarda le macchine e le attrezzature annoveriamo: un trattore Same

Solaris 26 kW doppia trazione, una motofalciatrice, un rimorchic ad un asse, una
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pala basculante per trattore, un decespugliatore, un soffiatore, una motosega, una
macchina per la cemita delle castagne, pil una serie di attrezzature composte da

slitte, rastrelli, pale, picconi, asce, accette, seghe, ecc.

4.2.2 Caratteristiche produttive,

La produzione di castagne di prima qualitd mediamente si aggira attorno ai 30 q.li;
in particolare nell’anno 2000 la produzione ¢ stata di 27 q.li. La produzione unitaria
varia da particella a particella, da un minimo di 4 qli/ha ad un massimo di olire 20
q.li/ha, con un valore medio di 11 g li/ha.

1.’azienda non acquista piantine da vivai, la rinnovazione € garantita dai “selvatict”,
nati spontaneaxﬁente, che vengono in un secondo tempo innestati; quest’ultima
operazione viene fatta dai proprietari.

Annualmente vengono potate mediamente 20 piante; questo valore ¢ in funzione
del tempo disponibile dei proprietari, in quanto per una corretta gestione
agronomica il numero di alberi potati ali’anno dovrebbe essere superiore; la
potatura & eseguita da contoterzisti.

La pulizia del sottobosco viene fatta due volte I’anno; la prima viene fatta in pre-
raccolta e consiste nello sfalcio dell’erba con il decespugliatore e motofalciatrice.
La pulizia in post-raccolta, fatta con il soffiatore con I"ausilio dei rastrelli, serve per
asportare le foglie dal terreno ed accumularle nelle vicinanza degli alberi. Questa
operazione introduce anche 1argomento della concimazione: nell’azienda avviene
normaimente tramite sotterramento delle foglie ¢ dei residui vegetali, menire €
esclusa la concimazione minerale ¢ quella letamica. Queste scelte sono dovute alla

necessita di contenere i costi e tempi, in quanto lo spargimento dei concimi €

manuale.




E’ prevista per questo inverno la prima concimazione con letame di alcune zone
accessibili al trattore, anche per migliorare la struttura del terreno.

Per quanto riguarda la raccolta, che € di tipo manuale, é eseguita dai proprietari
senza salariati, ed interessa mediamente 2-3 persone.

La raccolta meccanica non viene effettuata, sia perche il costo della macchina ¢
difficilmente ammortizzabile per aziende piccole, sia perché le pendenze degli
appezzamenti ne limitano utilizzo.

La cernita viene eseguita nel centro aziendale ed é meccanica; le castagne vengono
versate in un cilindro forato rotante, i frutti di buona pezzatura {meno di 100
frutti/kg) vengono separati dagli altri, e subiscono un cernita manuale che serve per

eliminare le castagne alterate non commerciabili.

4.2.3 Caratteristiche economiche.

1’azienda in questione vende gran parte delle castagne ai grossisti (circa 85%), il
restante 15% viene venduto direttamente a privati ¢ ai negozi al dettaglio.

1t prezzo medio delle castagne vendute neli’anno 2000 ¢ stato di 2.215 Lire/kg.

Produzione lorda vendibile.

Come visto precedentemente la Produzione lorda vendibile (P.L.v.) é data dalla
vendita di castagne di prima scelta e di seconda scelta ¢ dalla legna di potatura
venduta come combustibile.

P.lv.= (Produzione prima scelta q.li * Prezzo medio/qle) + (Produzione seconda
scelta q.li * Prezzo medio/q.le) + (Produzione legna ¢.1i * Prezzo medio/q.le).
‘P.l.v.=—' 27 qli * 221.500 Lire/qle + 1 gli * 50.000 Lire/qli + 50 q.li * 6.500

Lire/q.le = 6.355.500 Lire.
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Costi di produzione.

-Cuote di ammortamento.

Per quanto riguarda il trattore abbiamo considerato una durata di 12 anni; si ¢
scelto un valore lievemente pin alto alla media perché il mezzo viene poco
utilizzato, inoltre svolge lavori dove lo sviluppo tecnologico & pitt lento che in altri
settorL

Qamm Trattore = (20,000.000 — 2.000.000) / 12;

Qamm trattore = 1.500.000 Lire;

Consideriamo ora una percentuale di utilizzazione del mezzo da attribuire alla
castanicoltura; per il trattore consideriamo il 20%;

Qamm trattore nella castanicoltura = 1.500.000 * 20% = 300.000 Lire.
Consideriamo per la motofaiciatrice un valore a nuovo di 3.000.000 di Lire, un
valore di recupero di 100.000 Lire, una durata di 8 anni ed una percentuale di
utilizzazione del 10%.

Qamm Motofalciatrice = {3.000.000 — 100.000) / 8 * 20% = 36,250 Lire.

1l rimorchio vale 3.000.000 Lire, attxibuianio un valore di recupero di 300.000 Lire,
una durata di 16 anni ed una percentuale di utilizzazione pari al 10%.

Qamm rimorchio = ((3.000.000 — 300.000) / 16) * 10% = 16.875 Lire.

La pala per il trattore vale 1.500.000 Lire, attribuiamo un valore di recupero di
100.000 Lire, una durata di 20 anni ed una percentuale di utilizzazione del 30%.
Qamm pala = (1.500.000 — 100.000) / 20 * 30% = 21.000 Lire. |

Per il decespugliatore non consideriamo il valore di recupero perché per questi
strumenti & prossimo a zero, consideriamo un valore a nuovo di 650.000 Lire, una

durata di 6 anni e una percentuale di utilizzazione del 100%.
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Qamm decespugliatore = 650.000 /6 = 108.300 Lire.

Consideriamo per il soffiatere un valore a nuovo di 900.000 Lire ¢ una durata di 8
anni; esso viene utilizzato esclusivamente nella castanicoltura.

Qamm soffiatore =900.000 / 8 = 112.500 Lire.

Per 12 motosega consideriamo un valore & nuovo di 600.000 Lire, una durata di 5
anni ed una percentuale di utilizzazione pari al 50%.

Qamm motosega = (600.000 / 5) * 50% = 60.000 Lire.

La macchina per la cernita delle castagne ha un valore di 1.500.000 Lire, una durata
di 16 anni. |

Qamm cernitrice = 1.500.000 / 16 =93.750 Lire.

1l totale delle quote di ammortamento ¢ equivalente a 748.675 Lire.

-Quiote di manutenzione.

Tab. 4.2.1 Quote di manutenzione.

MEZZO _ % % QUOTA
Manutenzio | Utilizzazione | MANUTENZIONE Lire
ne

Trattore 4 : 20 160000
Motofalciatrice 5 100 15000
Rimorchio | 3 10 © 9000
Pala 1] 30/ 4500
Decespugliatore ' 6 100 39000
Soffiatore 2 100 | 18000
Motosega -5 50 15000




MEZZ0 % %

QUOTA

Manutenzio | Utilizzazione MANUTENZIONE Lire

ne

Cernitrice - - 5000
[TOTALE 265500
-Quote assicurazione.

Vista la tipologia dell'azenda, annoveriamo esclusivamente T'assicurazione del

trattore, pari a 210.000 Lire anno € a carico della castanicoltura una somma di

42.000 Lire.

-Spese varie.
Carburante = Benzina 75.000 Lire;
Gasolio 30.000 Lire.

Lubrificanti = 22.000 Lire,

Potatura (Contoterzista) = 40.000 Lire/Pianta * 20 Piante = 800.000 Lire.

Energia eleftrica = 15.000 Lire.
Altre voci = 10.000 Lire.
Per un fotale delle spese varie pari a 952.000 Lire.

1l costo di produzione & pari a 2.008. 175 Lire.

REDDITO NETTO ;P.1.v - Costi;

REDDJTO NETTO : 6.355.500 - 2.008.175 = 4.347.325 Lire.
REDDITO NETTO¢ha : 1.738.930 Lire.

REDDITO NETTO /UL : 2.898.217 Lire (considerando 1,5 UL).

REDDITO NETTO / g.le: 161.000 Lire.
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4.3 Caso azjendale n° 2,

4.3.1 Caratteristiche generali.
L' azienda in esame, della famiglia Bellone, rappresenta una delle maggiori realta
castanicole locali. L'azienda & ubicata nel comune di Boves, occupa un; superficie
di 21 ha, 2 ha di noci da frutto ¢ 19 ha destinati a castagneti da frutto; questa
caratteristica rappresenta una particolarita, perché solitamente le aziende

castanicole sono a pill indirizzi produttivi. Questa impresa sicuramente si discosta
dalle azienda tradizionali percid merita un'accurata osservazione.

Dal castagneto da frutto ricavano anche legna per riscaldamento, legname da sega e
per tannino; oltre alla castanicoltura ed ai noci da frutto, i proprietari svolgono
attivita di contoterzismo per la potatura di alberi e come boscaioli.

Sono impiegati stabilmente i due proprietari, inoltre nel periodo della raccolta delle
castagne vengono assunti tre salariati. |

Dei 19 ha 9,5 ha sono in proprieta il restante & in affitto.

1l castagneto ha un‘impostazione tradizionale, cioé senza sesti di impianto precisi,
senza separazione tra le varietd € non si effettua l'irrigazione.

La pendenza degli appezzamenti ¢ contenuta € questo permette l'utilizzo delle
macchine agricole.

Le varietd presenti sono quelle tradizionali locali: it Garrone Rosso, 1l Garrone
Nero, ‘la Marrubia, 1a Gentile, 1a Tempuriva ¢ la Siria. La densita media & di circa
100 piante/ha.

La superficie investita a castagno & suddivisa in 3 appezzamenti, l'estensione media
& di 3,8 ha: questo valore & molto superiore alla media locale; inoltre 7,6 ha sono

adiacenti al centro aziendale, ed i restanti appezzamenti sono ad una distanza
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compresa tra 1 e 3 km.

Tutti gli appezzamenti sono esposti a nord e nord-est, ad una quota-varidbile tra
570 m s.Lm. e 750 m s.L. m; il terreno & di medio impasto, profondo, con alcune
zone franco argillose dove si registra unma maggiore incidenza del Mal
dell'inchiostro.

Per quanto riguarda i macchinari annoveriamo 2 trattori rispettivamente di 57 kW e
37 kW, entrambi quattro ruote meotrici, di cui il primo dotato di pinza anteriore;
inoltre vi & un trattore cingolato di 51 kW, in societd con un altra azienda, 2
rimorchi ad un asse ed un altro a due assi ribaltabile,' 2 trincia erba, un

autocaricante, 3 motoseghe ed un insieme di atirezzature manuali.

4.3.2 Caratteristiche produttive.

La produzione di castagne nell'annata 2000 ¢ stata di 270 q.Ii, per una produzione
unitaria poco superiore ai 14 q.li/ha.

Annualmente vengono abbattuti castagni non piti produttivi o gravemente attaccati
da parassiti e sostituiti da piantine innestate dal proprietario; non vengono
acquistate piantine da vivai ma la rinnovazione € garantita dai “selvatici” nati
spontaneamente che in un secondo tempo vengono innestati a zuffolo ¢ trapiantati.
Innestare i propri “selvatici” garantisce un maggior attecchimente rispetto alle
piantine acquistate dai vivai, in quanto pit adatti alle condizioni pedoclimatiche di
quel luogo.

La potatura interessa annualmente 170-190 piante, si pué dire che si effettua una
potatura decénnale; questa operazione viene eseguita dai proprietari.

La legna di potatura viene parzialmente utilizzata come combustibile dai
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proprietari per il riscaldamento della abitazione, ed in buona parte viene venduta a
privati. ‘

La pulizia del sottobosco viene eseguita due volte 'anno, la prima in settembre
viene eseguita utilizzando le trincia erba; questo fnetodo & molto veloce inoltre non
necessita di una seconda passata per asportare i residui vegetali, in quanto
rapidamente decomposti. La seconda pulizia avviene a novembre sempre con
lutilizzo delle trince che tritano le foglie e ne favoriscono una rapida
decomposizione, favorendo la concimazione ed evitando Y'accumulo di lettiera, 1a
quale rappresenta un ingombro alle operaziqni agronomiche; l'accumulo di lettiera
comporta una limitazione allo sviluppo della cotica erbosa, favorendo l'erosione
del suolo.

Nelle zone poco accessibili ai mezzi meccanici le foglie vengono accumulate e
interrate in prossimita delle piante.

Anche questa azienda, come la precedente, non effettua concimazione minerale e
letamica, la fertilizzazione deriva esclusivamente dai residui vegetali. Le foglie
essendo facilmente trasportabili dal vento, vengono asportate dalle zone soggette al
vento, ed accumulate nelle conche. Per contrastare questo fenomeno l'azienda ogmi
6-7 anni asporta le foglie dalle zone di accumulo, utilizzando l'autocaricante, e le
deposita dove scarseggiano e vengono tempestivamente interrate.

La raccolta dei frutti & manuale ed interessa i prqprietari ¢ 3 salariati a tempo
determinato.

1'azienda avendo produzioni elevate di castagne per motivi di organizzazione del
lavoro non effettua la cernita in un secondo tempo, ma viene effettuata durante ia

raccolta dei frutti.

Essendo un azienda biologica ha ottenuto 1 contributi comunmitari riferiti al
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regolamento CEE 2078/92, e percepisce 1.310.000 Lire/ha pari a 676 Euro/ha, fino
alla fine del 2001. Dopo tale data si fara riferimento al Riano di dviluppo rurale
2000-2006 della Regione Piemonte, che prevede per il castagno da frutto biologico
un contributo di 774.500-832.600 Lire/ha pari a 400-430 Euro/ha, a seconda delle

zone in cui si & inseritl.

4.3.3 Caratteristiche economiche,

Le castagne vengono vendute esclusivamente a grossisti ed hanno spuntato, nel

2000, un prezzo medio di 2.300 Lire /kg.

Produzione lorda vendibile.

“La P.Lv. deriva dalla vendita dei frutti, del legname di potatura valutabile in 280
q.li (1,5 q.li per pianta) ad un prezzo di 10.000 Lire/g.le, degli alberi abbattuti
destinati alla segheria valutabili in 400 q.1i ( 20 piante abbattute ad un peso medio
di 20 q.1) ad un prezzo di 16.000 Lire/q.le e dai contributi comunitari.

P.l.v= Prezzo castagne/q.li * q.li castagne + Prezzo legna potatura/q i * ¢li legna
+ Prezzo legname/q.1i * q.li legname + Contributi;
P.Lv.= 230.000 Lire/q.li * 270 q.li + 10.000 Lire/q.li * 280 qli + 16.000 * 400 g i

+ 1.310.000 Lire /ha * 19 ha .= 96.190.000 Lire.

Costi di produzione.

-quote di ammortamento.

La consistenza dei fabbricati ¢ pari a 200.000.000 Lire, consideriamo una
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N
percentuale di ammortamento pari all'l,5% pari ad una durata fisica di circa 65

anni.

Qamm. = 200.000.000 Lire * 1,5% = 3.000.000 Lire.

Per quanto riguarda i macchinari consideriamo per il trattore da 57 kW di 6 anni un
valore a nuovo di 62.000.000 Lire compresa la pinza, un valore di recupero di
3.000.000 Lire, una durata fisica di 11 anni ed una percentuale di utilizzazione del
60%.

Qamm. = (62.0000.000 — 3.000.000} / 11 * 60% = 3.218.000 Lire.

Per il trattore da 37 kW di 6 anni consideriamo un valore a nuovo di 35.200.000
Lire, un valore di recupero di 3.000.000 Liré, una durata fisica di 11 anni ed una
percentuale di utiliMne det 80%.

Qamm. = (35.200.000 — 3.000.000) / 11 * 80% = 2.342.000 Lire.

Il trattore cingolato da 51 kW di 10 anni vale 46.000.000 Lire, con valore di
recupero di 3.000.000 Lire ed una durata fisica di 10 anni; ¢ stato acquistato in
societa con un'altra azienda percio consideriamo un utilizzazione del 50%.

Qamm. = (46.000.000 — 3.000.000) / 10 * 50% =2.150.000 Lire.

I'autocaricante si pud considerare ammortizzato perché ha gia superato l'efa fisica
media. | |

Vi sono due trincia erba di valore a nuovo di 5.200.000 Lire, supponiamo un valore
di recupero di 200.000 Lire ed una durata fisica di 14 anni.

Qamm. ={2 * (5.200.000 -- 200.000)) / 14 = 714.300 Lire.

Nell'azienda abbiamo 3 rimorchi di cui 2 ad un asse: il primo di valore 5.000.000
ed una percentuale di utilizzazione del 80%; il secondo di valore 7.000.000 Lire,

utilizzato nella castanicoltura per il 30%; un rimorchio a due assi di valore
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15.000.000 Lire, con una percentuale di utilizzazione del 70%.

Qamm. = (5.000.000 - 300.000) / 14 * 80% = 268.600 Lire;

Qamm. = (7.000.000 — 300.000) / 14 * 30% = 143.600 Lire;

Qamm. = (15,000.000 — 500.000)/ 13 * 70% = 780.800Lire.

Per le tre motoseghe consideriamo il loro valore complessivo, pari a 2.750.000
Lire, consideriamo una durata fisica di § anni ed una utilizzazione del 60%, mentre
tralasciamo il valore di recupero prossimo a zero.

Qamm. = 2.750.000 /5 * 60% =330.000 Lire.

11 totale delle quote di ammortamento ¢ di 12.947.300 Lire.

-Quote di manutenzione.

Per le quote di manutenzione consideriamo delle percentuali sul valore del
capitale;

Tab. 4.3.1 Quote di manutenzione.

MEZZI e % % ' QUOTA DI
FABBRICATI Manutenzione Utilizzazione | MANUTENZIONE

| Fabbricati 0,15 100 300000
Trattore 57 kW 4 60 1488000
Trattore 37 kW 4 80 1126400

Trattore cing. 51

kKW 8 50 1840000
Autocaricante - - 50000
2 Trinciaerba 4 100 ' 416000

Rimorchio 1 asse 2 80 80000




N

MEZZI e % % QUOTA DI
FABBRICATI Manutenzione Utilizzazione | MANUTENZIONE
Rimorchio 1 asse 2 30| 42000
Rimorchio 2 assi 3 70 315000|
Motoseghe 5 60 82500
TOTALE ' 5739900
-Quote di assicurazione.

L' assicurazione per i fabbricati ¢ pari a 240,000 Lire, mentre per i mezzi la spesa

annua di assicurazione, tenendo conto un utilizzazione media per la castanicoitura

del 70%, & di 546.000 Lire.

-Spese varie.
Vengono impiegati 11 q.1i di gasolio acquistati ad un prezzo di 100.000 Lire/q le..
Carburanti: 1.100.000 Lire.

Lubrificanti: 100.000 Lire.

Alire voci: 50.000 Lire.

-Salari.

L'azienda assume 3 salariati per la raccolta delle castagne e sono retribuiti in
funzione dei.chilogrammi raccolti. Nell'anno 2000 la retribuzione & stata di 900
Lire/kg; il valore varia di anno in anno in funzione dei prezzi delie castagne.
Mediamente vengono raccolti 18 kg di castagne all'ora, la giornata lavorativa & di 8
ore ¢ la stagione lavorativa dura 30 giorni.

Salari = (900 Lire/kg * 18 kg/h* 8 h * 30 gg) * 3 = 11.664.000 Lire.
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-Affitti.

1! affitto medio ¢ di 250.000 Lire ad ettaro.

Affitto = 250.000 Lire/ha * 9.5 ha

Affitto = 2.375.000 Lire.

~Imposte.

1l valore globale che si pud considerare a carico della castanicoltura & di 9.638.000

Lire circa.

Costi di produzione: 44.160.200 Lire.

REDDITO NETTO : P.lv. - Costi.

REDDITO NETTO : 96.190.000 — 44.160.200 = 52.029.800 Lire.
REDDITO NETTO / ha : 2.738.410 Lire/ha.

REDDITO NETTO / UL : 26.014.900 Lire (considerando 2 UL).

REDDITO NETTO / ¢.le : 192.700 Lire.




4.4 Caso aziendale n° 3.

4.4.1 Caratteristiche generali.

La terza azienda presa in esame rappresenta la tipologia tradizionale pedemontana,
in cui Vattivita principale & rappresentata dailallevamento di bovine da latte, ed
attorno ruotano altre attivitd agricole. Tra queste aftivita si inserisce la
castanicoltura, che un tempo forniva ali'allevamento le foglie per la lettiera oltre al
foraggio -dttcnuto dal sottobosco ¢ riceveva letame come concime.

Questa azienda, situata nel comune di Chiusa Pesio, si sviluppa su una superficie di
11,8 ha, di cui destinati a castagneto 1,5 ha: tto in proprietd. L'attivita ¢ gestita in
forma diretto coltivatrice.

1,14 ha sono investiti a Marroni di Chiusa Pesio, varietd molto pregiata e richiesta,
oltre che per il consumo fresco, per la pasticceria in particolare per 1 Marrons
glaces.

La densita media di piante ad etiaro ¢ di 90, con sesto d'impianio quadrato con
distanze tra le piante di circa 10,5 m, con possibilita d'irrigazione a scorrfmento. la
giacitura & piana, il terreno ¢ profondo ben drenato ¢ strutturato, nonostante la
buona permeabilitd il Mal deil'inchiostro provoca la morte di alcune piante,
soprattutto giovani (10-20 anni).

La superficie ¢ suddivisa in tre appezzamenti di uguali dimensioni ¢ distano da un
minimo di 300 m ad un massimo di 1 km dat centro aziendale.

La restante superficie & occupata da varietd di castagne locali quali: il Garrone
rosso, il Garrone nero, la Sirig e i “selvatici”; questo castagneto ¢ semi

abbandonato, in quanto viene solamente effettuata una sommaria pulizia estiva per
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poter raccogliere i frutti; dista 2 km dal centro aziendale.
La superficie media delle particelle risulta di 3.750 mgq.

1 parco macchine ¢ costituito da un rattore Same 5 1 kW, un rimorchio ad un asse,

una motosega, oltre ad un insieme di attrezzi manuali.

4.4.2 Caratreristiche produttive,
La produzione nell'anno 2000 ha raggiuto i 23 q.li, di cui 20 qli di AMarroni di

Chiusa Pesio, con una produzione unitaria di 15,3 q.li/ha,
Annualmente vengono messe a dimora circa 10 piantine innestate, provenienti da

vivai; la potatura interessa 30 piante allanno (potatura triennale), che viene

eseguita da contoterzisti.

La legna di potatura viene reimpiegata in azienda come combustibile per il
riscaldamento dell'abitazione,

Nei castagneti di Marroni di Chiusa Pesio in estate si sfalcia I'erba due volte 'anno

€ viene utilizzata per l'alimentazione dei bovini; in autunno, dopo la raccolta,

vengono bruciate le foglie e i ricei.

Nei tre appezzamenti occupati dai marroni si effettua la concimazione con letame
proveniente dall'allevamento, mediamente ne vengono sparsi 270 q.li all'anno ed &

eseguita manualmente; nella restante superficie non si concima, in compenso non

si bruciano le foglie,

La raccolta & eseguita manualmente, cosi come Ia cernita; ed interessa 2 persone.

Caratteristiche economiche.

I marroni e le castagne vengono vendute ai grossisti, il prezzo medio ¢ stato di

4.000 lire/kg,
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Produzione lorda vendibile.

La p.Lv. Deriva esclusivamente dalla vendita dej marroni e castagne; la potatura
essendo triennale ricavo legna di basso valore commerciale percio nel bilancio non
se ne tiene conto.

L'azienda non usufruisce dei contributi comunitari 207 8/92.

P.Lv. = Prezzo al q.le * Produzione q.li; |

Plv.=400.000 * 23 =9200.000 Lire.
Costi di produzione.

~Quote di ammortamento.

Non consideriamo le quote di ammortamento dei fabbricati, a carico delia
zootecnia.

1l trattore Same di 8 anni di valore a nuovo 45.350.000 Lire, consideriamo un
valore di recupero di 3.000.000 Lire, una durata fisica di 11 anni ed
un'utilizzazione del 20%,.

Qamm. = (45.350.000 — 3.000.000)/ 11 * 20% = 770.000 Lire.

Il rimorchio ha un valore a nuovo di 6.000.000 Lire, un valore di recupero di
500.000 Lire, una durata di 14 anni ed un'utilizzazione de! 30%.,

Qamm. = (6.000.000 — 500.000) / 14 * 30% =117.900 Lire.

La motosega ha un valore a nuovo di 750.000 Lire ed una durata di 5 anni.

Qamm. = 750.000 /5 = 150.000 Lire.

1 totale delle quote di ammortamento & di 1.037.900 Lire.

-Quote di manutenzione.

Per le quote di manutenzione prendiamo in considerazione delle percentuale sul
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valore a nuovo, comprese tra il 2 e il 5%.

Tab. 4.4.1 Quote di mamuenzione.

MEZZI % % QUOTA DI
Manutenzione | Utilizzazione | MANUTENZIONE
Trattore 4 20 362800
Rimorchio 2 30 360()0
Motosega 5 100 37500
TOTALE 436300

-Quote assicurazione.

Calcoliamo le quote di assicurazione dei mezzi in funzione dell'utilizzazione,

Qass. Trattore = 158,000 * 20% = 31.600 Lire.

Qass. Rimorchio = 60.000 * 30% = 18.000 Lire.

-Spese varie.

Carburante: 250.000 Lire.

Lubrificanti: 30.000 Lire,

Potatura: La potatura costa mediamente 40.000 Lire per pianta, la Comunita

Montana elargisce un contributo, per favorire 1a potatura, di 12.000 Lire per piante,

percid il costo effettivo & di 28.000 Lire per pianta.

Potatura = 28.000 * 30 = 840.000 Lire.

Piante acquistate: Le piantine di marroni costano 18.000 Lire I'una.
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Costo piantine = 10 * 18.000 = 180.000 Lire.
Altre voci = 100.000 Lire.

Totale spese varie: 1.400.000 Lire.

~Imposte.
11 valore complessivo & di circa 9.000.000 Lire, per attribuire un valore preciso alla
castanicoltura si dovrebbe redigere un bilancio di tutta Y'azienda, percio daremo

un'attribuzione soggettiva di 960.000 Lire.

Totale passivo = 3.823.800 Lire.

REDDITO NETTO : 9.200.000 — 3.823.800 = 5.376.200 Lire.
REDDITO NETTO /ha : 3.584.133 Lire.

REDDITO NETTO /UL : 3.584.133 Lire {considerando 1,5 UL).

REDDITO NETTO / g.le : 233.750 Lire.

-54 -




4.5 Caso azendale n° 4.

4.5.1 Caratteristiche generali.

Come quarto caso abbiamo preso in esame un'azienda part-time, gestita da
pensionati. La scelta di questa azienda & dovuta al fatto che rappresenta una realta
particolare in cui i castagneti si trovano a quote limite, inoitre l'azienda €
fortemente frammentata. La superficie aziendale € di 2,4 ha, di cui destinata a
castagneto 1,7 ha, tutta la superficie ¢ in propricta. L'azienda ¢ ubicata nel comune
di Roccavione,

F' coltivata quasi esclusivamente la varietd Garrone rosso, la densitd espressa in
alberi ad ettaro ¢ di 110 circa. La superficie ¢ suddivisa in 6 appezzamenti, percid
la dimensione media dellappezzamento ¢ di 2.800 mq. L' esposizione varia da
ovest a nord-ovest, a quote variabili tra 700 m slm. e 1.050 m s.L.m.; il terreno ¢
profondo, ticco di scheletro, buona disponibilita d'acqua ed una fertilita media,
distano dal centro aziendale da un minimo di 1,5 km ad un massimo di 6 km.

Tutti gli appezzamenti sono raggiungibili con l'automobile, ma le pendenze
impediscono l'utilizzo di mezzi agricoli allinterno dei fondi.

1l parco macchine comprende un motocarro, una macchina per la raccolta delle
castagne portata a spalle, un soffiatore,una macchina per la cernita delle castagne,

un decespugliatore e due motoseghe.
4.5.2 Caratteristiche produttive.
La produzione di castagne di prima qualita nell'annata 2000 ¢ stata di 15,9 q. li, una

produzione media ad ettaro di 9.3 q.1i.
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La rinnovazione ¢ garantita dallinnesto di castagni nati spontaneamente o dei
polioni, quando non sono repetibili si ricorre alle piantine provenienti da vival.

Tl numero di innesti varia molto di anno in anno, nell'annata 2000 sono state
innestate 30 piante ¢ messe a dimora 15 piante srovenienti da vivai; questo valore €
superiore alla media perché nell'anno precedente eventi meteorici hanno provocato
danni ingenti.

La potatura & eseguita dal proprietario ed ¢ quadriennale, si potano circa 50 piante
allannc. La pulizia de! sotiocbosco avviene due volte l'anno, in pre-raccolta si
utilizza il decespugliatore, mentre la pulizia post-raccolta avviene utilizzando 1l
soffiatore, che accumula le foglie che poi vengono bruciate.

Non viene fatta la concimazione minerale e neanche quelia letamica.

La raccolta occupa 2 persone, nofk vi sono salariati; inizialmente quando ci sono
poche castagne viene eseguita a mano, poi si utilizza la macchina per la raccolta
meccanica portata a spalle, che permette di raccogliere 60 — 70 kg/h. Per la raccoita
meoccanica si deve rivolgere particolare cura alla pulizia del sottobosco, in quanio
la macchina aspirando le castagne pu® aspirare anche sassolini o frammenti di
rami.

La cernita & parzialmente meccanica ¢ parzialmente manuale, perché raccogliendo
meccanicamente il prodotto risulta piu sporco e_richiede pil attenzione € tempi pili

tunghi per la cemita.

4.5.3 Caratteristiche economiche.

L'azienda vende lc castagne ai grossisti al mercato di Roccavione, nel 2000 ha

spuntato un prezzo medio di 2.200 Lire/kg le castagne di prima qualitd e 400 Lire

- 56 -




quelle piccole.

Produzione lorda vendibile.

La P.Lv. Del setiore castanicolo deriva dalla vendita delle castagne € dei contributi
comunitari per le coltivazioni a bassorimpatto ambientale (2078/92);.

P.1v. = Prezzo castagne prima qualita Lire/qle * q.li + Prezzo castagne seconda
qualita Lire/g.le * q.li + Contributi;

P.lv, = 220.000 Lire/q.le * 15,9 q.li + 40.000 Lire/q.le * 1,2 q.li + 1.310.000

Lire/ha * 1,.7 ha = 5.773.000 Lire.
Costi di produzione.

-Quote di ammortamento.

Non consideriamo i fabbricati perché a carico di altre attivita.

" 11 motocarro acquistato nel 1996 ha un valore a nuovo di 16.000.000 Lire, una
durata fisica media di 10 anni, un valore di recupero di 1.000.000 Lire ed
un'utilizzazione del 20%.

Qamm. = (16.000.000 — 1.000.000) / 10 * 20% = 300.000 Lire.

La macchina per la raccolta delle castagne & stata acquistata nel 1999, il valore a
nuovo & di 1,500.000 Lire, la durata fisica ¢ di 6 anni.

Qamm. = 1.500.000/ 6 =250.000 Lire.

La macchina per la cernita delle castagne ha un valore a nuovo di 1.500.000 Lire ed
una durata fisica di 16 anni.

Qamm. = 1.500.000/ 16 =93.750 Lire.

T decespugliatore ha un valore a nuovo di 850.000 Lire ed una durata fisica di 6

~57-.




anni.

Qamm. = 850.000 / 6 = 141.700 Lire.

11 soffiatore ha un valore a nuovo di 900.000 Lire ed una durata fisica di 8 anni.
Qamm, = 900.000 / 8 = 112.500 Lire.

L'azienda possiede due motoseghe rispettivamente di valore 650.000 e $00.000
Lire, consideriamo una durata fisica di 5 anni.

Qamm. = (650.000 + 900.000) / 5 =310.000 Lire.

Totale quote ammortamento: 1.207.950 Lire.

-QOuote di manutenzione
Consideriamo delle percentuali sul valore a nuovo in funzione della necessita di
manutenzione ¢ variano tra il 2% ¢ 6%.

Tab. 4.5.1 Ouote di manutenzione.

| MEZZO { % % Quota di
Manutenzione | Utilizzazione ammortamento

Motocatro 4 20 | 128000
Macchina per la _

raccolta 4 100 60000
Cernitrice - - : 5000
Decespughatore 6 100 51000
Soffiatore 2 100 18000
Motosega 5 100 77500
TOTALE | - - 339500
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Quote di assicurazione.
Consideriamo esclusivamente f'assicurazione del motocarro.

Qass. = 100.000 Lire.

Spese varie.

Carburante = 200.000 Lire.

Lubrificanti = 30.000 Lire.

Energia elettrica = 10.000 Lire.

Piantine acquistate = 15 * 16.000 Lire =240.000 Lire.
Altre voci = 20.000 Lire.

Totale spese varie: 500.000 Lire.
Costi di produzione = 2.147.450 Lire.

REDDITO NETTO : 5.773.000 — 2.147.450 = 3.625.550 Lire.
REDDITO NETTO / ha : 2.132.700 Lire.
REDDITO NETTO /UL : 2.417.033 Lire (considerando 1.5 UL).

REDDITO NETTO / q.le : 212.000 Lire.
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4.6 Considerazioni di sintesi.

11 reddito netto/ha varia da un minimo di circa 1.740.000 Lire, ad un massimo di
3.584.000 Lire nell'azienda n° 3, mentre nell'azienda n° 2 il reddito nefto/ha & di
2 738.410 Lire/ha, e 2.132.700 Lire/ba per la quarta azienda. come si pud vedere il
divario ¢ molto grande.

La prima azienda pur avendo varietd di pregio, ma mischiate tra loro, non le
commercializza separatamente perci¢ spunta un prezzo inferiore. L'azienda n° 3
ha tutta la superficie investita a Marroni di Chiusa Pesio, vatieta molto pregiata
che per questo riesce a spuntare prezzi interessanti, fino a 6.000 Lire/kg, mentre
nelle alre tre azienda il prezzo si aggira attorno alle 2.200-2300 Lire/kg.

Per ottenere un buon reddito dalla castanicoltura si deve puntare alla qualita, cioe
coltivatore varieta di pregio separatamente tra loro, In zone vocata, con cure
agronomiche regolari e possibilita di irrigazione. Questo ci permeite di otienere
P.Lv. piu elevate.

Per migliorare il reddito netio si pud intervenire sui costi, cercando di contenerli.
Un onere elevato & la potatura che se eseguita regolarmente (quadriennale) incide
molto sul bilancio. Molti imprenditori eseguono ]a potatura loro stessi per
contenere i costi ( azienda n° 2 e n° 3, naturalmente per fare quésto ¢ richiesta,
oltre che una conoscenza delle tecniche di potatura, anche conoscenza delle
tecniche di assicurazione con le corde.

1 salariati assunti per la raccolta rappresentano un OnETe elevato, nel caso
dell'azienda n° 2 circa il 26% (11.664.000 Lire) dei costi sono rappresentati dai
salari. Per contenere i costi legati -alla raccolta si puo adottare la raccolta
meccanica, con mezzi trainati da trattori o mezzi portati a spalle dall'operatore; con

queste macchine & possibile diminuire il numero di salariati con un investimento di
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12-13.000.000 Lire per la macchina trainata da frattore e 1.500.000 Lire per la
macchina portata dall'operatore. L'acquisto deve essere preceduto da un'attenta
analisi, tenendo conto: dei tempi di cernita pitt lunghi, della piovosita, del tipo di
terreno, della superficie effettivamente accessibile alla macchina.

Come si & visto nell'azienda n° 3 la castanicoltura rappresenta per le aitivita
agricole montane e pedemontane una buona integrazione al reddito; l'azienda
tradizionale ha un indirizzo produttivo prevalentemente zootecnico, bovine da latte
o carne, con un numero di animali basso ( 20-30 capi), il reddito che se ne ricava ¢
modesto, percid svolgono un ruolo molto importante le aftivita secondarie come 1
fagioli, piccoli frutti ed in particolare le castagne.

Sj assiste ad un ritorno alla castanicoltura da parte di persone che lavorano in
settori al di fuori dell'agricoltura o pensionati, che nel tempo libero gestiscono
castagneti da frutto.

A scapito di aziende che cercano di mantenere fa qualita, se non migliorarla, vi
sono castagneti mal gestiti, in cui gli unici interventi colturali sono rappresentati da
una sommaria pulizia in pre-raccolta; il prodotto risnita di bassa qualita, dovuta alla
mancanza di potatura, al rinnovo effettuato con piante non innestate, e a fatto che
non si effettua piu la spollonatura (come si sa il castagﬁo ha elevata capacita
pollonifera, i polloni hanno accrescimenti elevati e sottraggono nutrimenti alla
“pianta madre™ e producono castagne di pessima qualita).

Nel anno 2000 il prezzo si & aggirato attorno alle 2.200 lire per le castagne e 4.500-

6.000 per i marroni, questi valori sono remunerativi ed incentivano la castanicoltura

di qualita.




CAPITOLO 5

GLI INTERVENTI PER LA CASTANICOLTURA E LA VALORIZZAZIONE

DELLE CASTAGNE.

5.1 Promozione e tipicizzazione della castagna.

In provincia di Cuneo, ma non solo, la castagna sta attraversando un periodo di
riscoperta € intereése collettivo; in un epoca in cui si stanno rivalutando tradizioni
e attivitd passate. Si riscopre la castanicoltura non soltanto per la produzione di
castagne ma anche come importanie elemento del paesaggio, della cultura locale
olire che per protezione dal dissesto idrogeologico in aree molto sensibili come ii
fondovalle. Salvaguardare questa coltivazione € un vantaggio per tutta la
collettivita.

Da alcuni anni si & formata un associazione per la valorizzazione deila castagna
denominata “Il tempo delle castagne”. Essa mira a rilanciare 'economia legata a
questo tradizionale frutto, tramite imiziative di ricerca, promozione, diffusione deila
coltura, non soltanto in ambito locale ma in contaito con le diverse realtd
castanicole Europee ¢ nel mondo.

L'associazione & composta da: ATL cuneese-valli alpine e citta d'arte, Camera di
commercio di Cunéo, Comune di Cuneo, -Coﬁunit& montane cuneesi, Ass.ne
albergatori della  provincia di Cuneo, Confartigianato, Confcommercio,
Federazione nazionale coltivatori diretti di Cuneo, C.1A., Unione agricoltori,
Asprofrut Piemonte, Unione industriali, Agrimontana S.p.a. , Consorzio operatori
turistici provincia di Cuneo, Ass. ambiente € agriturismo e GAL valli Gesso,
'Vermenagna ¢ Pesio. A livello provinciale lassociazione si occupa

dell'organizzazione della fiera det marrone di Cuneo, dove si cerca di promuovere
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la conoscenza della castagna e dei prodotii derivati, inoltre favorisce incontri con
tealtd castanicole differenti.

In questi vitimi anni l'associazione in collaborazione con il GAL Valli Gesso,
Vermenagna e Pesio hanno promosso scambi culturali tra produttori castanicoli
locali e di altre realtd europee; inoltre nell'anno 2000 si ¢ inaugurato Yecomuseo
della castagna, sono esposti attrezzi e strumenti per la raccolta e la loro
lavorazione, per far conoscere quesia attivitd anche a persone estranee.

Per promuovere lutilizzo di castagne 0 farina prodotti in provincia, le attivita di
ristorazione, compresi gli agriturismi e pasticcerie appartenenti all'associazione, si
impegnano ad avere un prodotto a base di castagne nel mend. Con questa iniziativa
si promuove un tuﬁsmo che associa le attrattive paesaggistiche e culturali alle
tradizioni gastronomiche, si favorisce cosi aftivita connesse all'agricoltura, come
agriturismo o vendita diretta di prodotti agricoli.

Un'altra attivita dellassociazione molto importante ¢ rappresentata dalla richiesta
del marchio DOP per le castagne di Cuneo e per i Mamons glacés.

Con i regolamenti 2081/92 ¢ 2082/92 I'Unione europea ha deciso di proteggere i
prodotti tipici; i prodotti riconosciuti tipici possono ottenere un marchio che
permette di tutelarli e ditferenziarli dagli altri prodotti, inoltre ¢ una garanzia per i
consumatori perché assicura una determinata qualita e tipicita,

I prodotti tipici provengono da zone rurali e come tali concorrono allo sviluppo
rurale.

Per ottenere il marchio si deve istituire un consorzio di tutela che ha il compito di
redigere il disciplinare di quel prodotto; nel -disciplinare si deve definire l'area di
produzione, la modalita d produzione, carafteristiche chimico-fisiche, modalitd di

commercializzazione ecc...
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1 disciplinare viene consegnato all'assessorato all'agricoltura che ha il compito di
valutare eventuali osservazioni ottenute in merito; dopo di che viene consegnato
alla Commissione dell'Unione Europea che valuta la richiesta.

La normativa prevede 3 tipologie di marchi:

— Denominazione Origine Protetta (DOP) = Per ottenere questo marchio la
materia prima deve provenire da una determinata zona, avere determinate
caratteristiche, il processo di trasformazione deve avvenire nella stessa area di
produzione; inoltre le tecniche utilizzate per la trasformazione devono essere
quelle tradizionali.

— Tndicazione Geografica Protetta (IGP) = Certifica un prodotto non trasformato o
le materia prime di un prodotto trasformato; devono provenire da una
determinata area geografica, mentre non si vincola la trasformazione che pud
avvenire al di fuori dell'area di produzione.

— Attestati di Specificita = Il marchio ¢& riferito al processo di produzione, non vi
sono vincoli riferiti alle aree di produzione e trasformazione.

Per quanto riguarda il caso specifico della castagna di Cuneo il consorzio di tutela

& costituito dall'associazione “ Il tempo delle castagne”, che con taiuto di tecnici

hanno prodotto il disciplinare per la richiesia di DOP “Castagne delle valli

cuneesi”, oltre alle castagne fresche, con questo marchio, vengono tutclate le
castagne secche e la farina, rispettivamente denominate “Castagne delle valli
cuneesi — secche” e “Castagne delle valli cuneesi — farina”.

L'associazione ha inoltre avanzato la richiesta per ottenere il marchio DOF per i

marrons glacés denominati: “Marrons glacés di Cuneo”.

Nel disciplinare si definisce quali varieta di castagne si possono fregiare del

marchio: & riservato a castagne ottenute da fustaie di castagni da frutto (Castanea
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Sativa), si definiscono le variefd ammesse; si individuano i comumni compresi, le
condizioni ambientali {(quota, tipo di terreno, pH), le cure colturali, la densitd
espressa in piante ad eftaro, la produzione unitaria massima € la modalita di
raccolta. Sono ammessi i castagneti che non fanno use di fertilizzanti e fitofarmaci
di sintesi, ad eccezione di quanto ammesso per fagricoltura biologica (Reg. CEE
2092/91). La pezzatura minima dei frutti deve essere di 100 castagne per kg allo
sfato fresco; le metodologie ammesse per la conservazione sonc quelle
tradizionalmente in uso: e sono la sterilizzazione, la curatura e la surgelazione.

Nel disciplinare vengono definite norme di commercializzazione, come prodotio
fresco, secco ¢ sfarinato (Vedi allegati).

Anche nel disciplinare per i marrons glacés si sono definite le varietd adatte, le
metodologie di trasformazione, le caratieristiche chimico-fisiche e microbiologiche
e le norme di commercializzazione (Vedi allegati).

Allo stato attuale non & ancora stata atiribuita ia dencminazione comunitaria.

5.2 Organizzezions comune del mercalo (OCHM).

La prima OCM per il comparto ortofruiticolo ¢ stata emanata, nel 1962 con il

regolamento CEE n° 23; successivamenic si & avute il Reg. CEE 1.035 che

prevede:

— il rispetto delle norme di qualithd per ia commercializzazione dei prodotti
ortofrutticoli;

— le associazioni dei produticri (AP) come strumenti per gestire l'offerta, dalla
programmazione della produzione alla congentrazione dell'offerta fino alia
commercializzazione, ammettendo la possibilitd di autorizzare i soci a vendere

direttamente i propri prodotiy;
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— i ritiri in caso di perturbazione dei mercati, nei casi di crisi;

~ i prezzi di riferimento per regolamentare le importazioni da Paesi non
comunitari, per garantire la preferenza dei prodotti comunitari, nonche sostegno
alle esportazioni;

~ un sistema di ajuti per incentivare la collocazione presso le industrie di alcuni
prodotti maggiﬁriﬁente minacciati dalla concorrenza internazionale, per
salvaguardare i redditi dei produttori.

Questo sistema non & cambiato fino al 1996 quando ¢ iniziata una importante

riforma dellOCM attraverso i Reg. CEE 2200, 2201, 2202, rispettivamente per

Portofrutta fresca, trasformata ¢ agrumi per trasformazione. Gli obiettivi principali

sono: un ruolo pit incisive nella gestione del mercato della AP, trasformate in
Organizzazione produttori (OP) ed una riduzione delle spese comunitarie nel
settore.

Questa riforma ¢ nata per sopperire ai cambiamenti che ci sono stati dentro
'Europa e fuori. La riforma del 1996 ha dovuto rispettare i vincoli imposti daglt
accordi GATT, si & dovute adotiare un insieme di misure che hanno avuto effetto
sulla filiera dell'ortofrutta; sostituzione prezzi di entrata con prezzi di riferimento,
riduzione del 20% dei dazi doganali, riduzioni delle restituzioni delle esportazioni
nel periode 1995-2000, del 36% in vaiore e del 21% in quantita ed una riduzione
interna del 20% nel periodo 1995-2000.

Questa riforma tiene conto inoltre che dal 72 i Paesi membri sono passati data
15, con ulteriore tendenza ed espandersi ad est, con condizioni ed esigenze molto
differenti.

Questa riforma ha portato ad una pili precisa definizione delle regole in merito al

riconoscimento e funzionamento delle OP; la riduzione delle quantitd oggetto di
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ritiro dal mercato, € la sostituzione di prezzi di ritiro con pitl ridotte indennita di
ritiro.

La castagna & compresa 0el!OCM ortofrutta, come frutta secca al pari delle
pocciole;  gran parte dei produttori di castagne non appariengono alie
organizzazione produttori frutticole e nemmeno alle OP delle nocciole e non vi €
una specifica organizzazione produttori per la castagna. Per questc motivo non

pud usufruire delle agevolazioni portate dalle OCM.
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Regione Piemonie.

Con il Reg. CEE n°1257/1999 sul sostegno allo sviluppo rurale si ¢ definito il
quédro del sostegno comunitario per uno sviluppo rurale per il periodo 2000 —
2006; le misure per lo sviluppo rurale accompagnano € integrano altri strumenti
della politica agricola comune.

Definite Ie linee generali delle misure del piano di sviluppo rurale, I'Unione
Furopea ba trasferito il compito di redigere il PSR alle regioni, le quali conoscona
meglio la realta locale. Terminata la preparazione, il PSR & stato riconsegnato alla
commissione dellUE che lo esamina e 1o pud accettare o apportare modifiche.

1l Piano di svituppo rurale della Régiene Piemonte ¢ stato approvato nel agosto

2000.

5.3.1 Azioni agroalimentari.
Nel PSR del Piemonte il castagno da frutto & compreso in alcune azioni; la prima ¢
J'azione agroalimentare con le misure F1 che riguarda V'applicazione delle tecniche

di produzione integrata, € F2 riferita allapplicazione delle tecniche di produzione
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biologica.

Nella coltivazione del castagno normalmentie non si fa uso di fitofarmaci e
raramente di fertilizzanti di sintesi, percid rientra senza particolari restrizioni nella
misura F2 che offre premi pit elevati rispetto alla misura F1.

L'applicazione delle tecniche di produzione biologiche ha Tobiettivo di favorire il
mantenimento o il raggiungimento di un impiego nulio di diserbanti, insetticidi e
anticrittogamici non ammessi nel Reg. CEE 2092/'91, contrastare I'inquinamento
delle acque sotterrance dovute al dilavamento di nitrati e l'erosione del terreno,
favorire 1a nidificazione di uccelli e chirotteri, con nidi artificiali collocati nei
frutteti o vigneti.

Le superfici intereséate da questa misura non possono usufruire di altre misure
agroalimentari.

I premi previsti per i castagneti da frutto sono di 400 — 430 Euro/ha pari a 774.50{)
— 832.600 Lire/ha, a seconda della zona. Questa misura segue il Reg. 207892
riguardante le coltivazioni biologiche, di durata quinquennale ed i premi erano di
676,5 Buro/ha pari a 1.310.000 Lire/ha netti. Per il castagno, come si pud vedere, i
premi sono diminuiti del 40%; considerando le aziende prese in esame, aventi
diritto ai contributi 2078/92, si puo notare che nel caso dell'azienda n® 2 i premi
sul biologico incidono it 25% della P.1v., mentre in aziende con basse produzioni
unitarie, come l'azienda n° 4, incidono per il 38% della P.lv.. Con il passaggio alla
misura F2 del PSR le aziende subiranno una riduzione dells P.Lv del 10 o 15%,

solo dovuto alla riduzione dei premi.

5.3.2 Azione miglioramento delle foreste.

Un'altra misura a favore del castagno da frutto ¢ dato dal miglioramento
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economico, ecologico € sociale delle foreste (I2), & compresa nell'azione
miglioramento delle foreste. Questa misura ha come obiettivo incentivare gli
interventi di selvicoltura naturalistica, a finalita multiple, migliorare i castagneti da
frutto, favorire gli interventi per la fruizione sostenibile dell'ambiente forestale a
fini turistici, ricreativi e culturali e migliorare la viabilita forestale.

Il castagno da frutto pud ottenere investimenti per la realizzazione di interventi di
miglioramento e recupero di castagneti.

1 beneficiari sono i proprietari privati, i comuni e cooperative; laiuto € in conto
capitale.

Sono ammesse le spese materiali sostenute per la realizzazione degli interventi,
comprese quelle generali effettivamente sostenute, direttamente connesse alla
realizzazione degli interventi, al netto di eventuali proventi derivanti dalla vendita
di legname; i massimali per gli interventi di miglioramento dei castagneti da frutto
sono di 7.500 Euro/ha, con intervento massimo del 50% della spesa ammissibile.
Mentre l'adeguamento e miglioramento della viabilitd forestale sono di 41.000
Furo/km con intervento massimo del 80% della spesa ammissibile, a causa del
fatto che sono investimenti a lungo termine.

Questa forma di aiﬁto risulta di importanza vitale per recuperare castagneti
abbandonati o degradati, perché recuperare un castagneto significa fare
investimenti ed avere i risultati dopo diversi anni, il singolo privato non sempre ¢
disposto a fare questi investimenti a lungo termine; questa misura coprendo parte
dei costi incentiva il recupero, promuovendo il miglioramento della qualita e
svolge una buona protezione dal dissesto idrogeologico, favorendo inoltre la
fruizione turistica.

1 contributi per il miglioramento della viabilita possono contribuire notevolmente
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allo sviluppo della castanicoltura, perché facilita il trasporto della castagne a valie,
ma soprattutto per trasportare il legname proveniente da castagni abbattuti.

1 legname da sega di castagno ha buoni prezzi (170.000 - 260.000 Lire/q.le) pero a
volte il prezzo di macchiatico ¢ pari a zero se non negativo, per il fatto che
l'eshosco non & sempre meccanizzabile. L'abbattimento di vecchi castagni seguito
da messa a dimora di nuovi castagni permette Ia rinnovazione, il miglioramento
della qualitd; inoltre la vendita di castagni pud rappresentare un interessante

reddito per i produttori.

5.3.3 Azione imboschimento supetfici agricole.

Un altra azioné collegata ¢ complementare con la precedente ¢ la misura H

“Imboschimento delle superfici agricole”. Ha come obiettivi il miglioramento da

un punto di vista qualitative ¢ quantitative le produzioni legnose, recuperare

elementi tradizionali del paesaggio rurale, favorire la diversificazione dei redditi e

delle attivitd aziendali, aumentare la protezione da fenomeni di erosione e dissesto.

La misura interessa superfici agricole coltivate continuamente almeno negli ultimi

due anni precedenti la presentazione della domanda. Le coltivazioni che rientrano

SONO:

— seminativi coltivati a cereali, legumi, patate, barbabietole, piante foraggere,
industriali e orticole, ecc.;

— seminativi tempotanei a Iiposo,

— orti familiari;

— prati permanenti o pascoli;

— coltivazioni legnose agrarie (frutteti, vigneti, vivai, ecc.).

A

L'importo del contributo per l'impianto ¢ commisurato ai costi effettivamente
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sostenuti, stimati in base al prezziario regionale, ¢ non pud eccedere il massimale
di 5.000 Euro/ha riferito alla superficie effettivamente interessata dall'impianto.

11 premio per la manutenzione degli impianti viene concesse a specie a cicli medio-
lunghi sono di: 600 Euro/ha/anno per i primi 2 anni, 350 Euro/ha/anno per il 3°, il
4°, il 5° anno.

Il premio per la perdita di reddito viene concesso ai soggetti privati che realizzano
impianti con specie a ciclo medio-lungo, per una durata massima di 20 anni con le
seguenti modalitd: agli imprenditori agricoli che ricavano almeno il 25% del
reddito complessivo da attivitd agricole, che dedicano almeno il 25% de! loro
tempo di lavoro all'attivita agricola, con i massimali riportati in tabella.

Tab. 5.1 Mossimali

TIPO DI COLTURA IMPORTO MASSIM(Q | FINALITA' IMPIANTO
PRECEDENTE DEL PREMIO
| Colture specializzate 362,35 Euro/ha/anno | Castanicoltura
Prati e pascoli 225 Euro/ha/anno tCastanicoltura

Questa misura che sostituisce il Reg. 2080/'92 incentiva per il castagno la messa a

dimora in terreni tradizionalmente destinati ad altre coltivazioni.

5.3.4 Azione Zone svantaggiate.

Un'ultima misura che ¢ a favore dei castanicoltori riguarda le zone svantaggiate, &
data dalla compensazione del reddito per gli agricoltori che operano in zone
svantaggiate, ha come obiettivo la conservazione dell'attivitd agricola quale
strumento per il mantenimento degli spazi naturali e dell'equilibrio agroambientale,
¢i0 avviene tramite compensazione del reddito degli agricoltori in aree montane,
svantaggiate per disagi di tipo naturale.

Questa azione ¢ di sostegno alle altre azioni e opera in stretta sinergia; l'indennita &
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concessa per ettaro di superficie, fissata per tipo di coltura, per il castagno il

premio medio ¢ di 100 Euro/ha fino ad un massimo di 125 Buro/ha.

5.4 Interventi degli enti locali.

Alcune Comunitd Montane cuneesi per favorire la potatura offrono, a chi ne fa
domanda, un contributo pari a 12.000 Lire per castagno potato, dal 2001 il
contributo viene portato a 15.000 Lire; i fondi utilizzati sono delta Comunitd
Montana, provenienti da altre attivita.

In passato le Comunitd Montane, in collaborazione con I'Universitd di Torino,
hanno svolto attivitd di monitoraggio e lotta al Cancro corticale, con 12 diffusione
di ceppi ipovirulenti.

Per 1'- produttori, ma non solo, le Comunita Montane organizzano serate di
discussione sul castagno.

Nel comune di Roccavione I'amministrazione pubblica ogni anno organizza un
concorso “Arbu e ruscaseé” che premia il castagneto meglio gestito; questa
iniziativa _incentiva a potare, innestare ed a pulire il sottobosco, utilizzando le
tecniche pill adatte; inoltre stimola a conservare manufatti tradizionali (casolari,

sentieri, muretti, ecc.), per una migliore fruizione.

3.5 Gestione dell'offerta,

La castanicolturs & caratterizzata da piccoli produttori, nella realtd cuncese non vi
sono forme di vendita associata, i produttori vendono le castagne in modo
dissociato; se consideriamo che negli ultimi anni il numero di grossisti che
acquistano castagne ¢ sceso, lofferta & rimasta invariata. Per migliorare la

posizione di contrattazione dei produttori & necessario concentrare I'offerta, tramite
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associazione di produttori, L'associazione pud essere utile per l'acquisio e
utilizzazione di attrezzature o per gestire in modo associato alcune operazioni
agronomiche (es. potatura).

Per i piccoli produttori un interessante opportunita ¢ data dalla vendita diretta delle
castagne, sia a privati che a negozianti, che permette di ottenere prezzi pil

remunerativi.
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Conclusioni.

La tesi ha preso in considerazione la coltivazione del castagno da frutto; il lavoro &
strutturato in 5 capitoli.

Nel primo capitolo sono state considerate le metodologie di CoNServazions €
trasformazione delle castagne; nel secondo capitolo si & effettuato un quadro sulla
situazione mondiale ¢ nazionale della produzione di castagne; nel terzo capitolo lo
studio si concentra sulla realtd ﬁicmontese ed in particolare cuncese; nel quarto
capitolo sono state individuate 4 aziende su cui ¢ stato fatto il bilancio 2Conomico-
agrario per valutare la redditivitd. Nel quinto capitolo sono state analizzate le
politiche a favore del comparto ¢ i metodi di valorizzazione della coltivazione.
Come visto nel capitola quattro la P.1.v./ha varia da un minimo di 2.542.200 Lire ad
un massimo di 6.133.300 Lire.

L'azienda numero 1 presenta la minore P.Lv./ha pari a 2.542.200 Lire, questo
perché non usufruisce di premi per la produzione biologica ed ¢ caratterizzata sia
da una bassa produzione unitaria (11 g.li/ha), sia da un prezzo medio modesto
(2.215 Lire/kg). Vi sono varieta coltivate di pregio ma vengono commercializzate
assieme ad aitre di minor pregio e quindi il valore complessivo risulta basso.
L'azienda numero 2 ha una P.Lv./ha di 5.062.600 Lire, comprendendo 1.310.000
Lire di premio per la coltivazione bioidgica; nonostante il contributo ha una
P.lv/ha maggiore alla precedente, questo & da imputare ad una maggiore
produzione unitaria {14 g.li/ha), ad un prezzo maggiore (2.300 Lire/kg) ed aila
vendita di legname. Questa azienda & di tipo tradizionale, ¢ localizzata su terreni
pitt fertili rispetto allazienda precedente; il prezzo piu elevato ¢ da attribuire

soprattutto ai maggiori volumi di castagne vendute.
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La terza azienda ha una P.lv./ha di 6.133.300 Lire, che proviene esclusivamente
dalla vendita delle castagne; questa tipologia aziendale permette di ottenere P.lv.
elevate grazie alla consistente produzione ad ettaro (15,3 q.li/ha) € ad un prezzo
considerevole (4.000 Lire/kg). Questi risultati si possono ottenere coltivando in
zone forteniente vocate, facilmente accessibili, applicando appropriate tecniche
agronomiche, come il sesto d'impianto regolare, la potatura periodica, ia
congimazione, la possibilita di irrigare ¢ soprattutto coltivando varieta pregiate {es.
Marroni di Chiusa Pesio, Garrone Rosso o Nero).

La quarta azienda ha una P.Lv./ha di 3.395.900 Lire che comprende il premio per la
coltivazione biologica, s¢ escludiamo questo contributo la Plv./ha ¢ di poco
superiore a 2.000.000 di Lire, risultando il valore pit basso delle aziende
analizzate. L'azienda come abbiamo visto si trova ad una quota elevata -per il
castagno da frutto percid la produzione risulta penalizzata (9,3 q.li/ha).

Se consideriamo i costi di produzione unitari si nota che I'azienda numero 1 ha i
costi pitt contenuti (800.000 Lire/ha), questo perché la potatura interessa un
numero ridotto di alberi e vi & un basso impiego di macchine. La potatura se
eseguita da contoterzisti € un onere elevato per i produttori castanicoli.

L'azienda numero 2 ha costi unitari pari a 2.324.200 Lire/ha; ad incidere
maggiormente vi sono le quote di ammortamento (29%) ed 1 salari (26%), mentre
la potatura & eseguita dai proprietari.

La terza azienda ha costi unitari pari a 2.549.200 Lire/ha, sono i piu elevati, ad
incidere maggiormente sono le spese varie, in particolare la potatura {triennale) &

I'acquisto di piantine provenienti da vivai, per l'elevata mortalita provocata dal Mal

dell'inchiostro.




La quarta aiienda ha costi unitari pari a 1.263.200 Lire/ha, tutte le operazioni
agronomiche sono eseguite dal proprietario, incidono prevalentemente le quote dei
macchinari utilizzati esclusivamente per la castanicoltura.

Per contenere i costi & importante che tutte le operazioni agronomiche siano
eseguite dal proprietario, limitando Iimpiego di salariati contoterzisti.

Per quanto riguarda il reddito netto V'azienda numero 3 ha valori, espressi in reddito
netio/ha e reddito netto/q.le superiore alle altre aziende analizzate, rispettivamente
di 3.584.130 Lire/ha e 233.750 Lire/q.1e, nonostante abbia costi unitari piu elevati.
Liazienda numero 1 ha reddito netto/ha pari a 1.738.930 Lire, un reddité netto/UL
di 2.898.417 Lire ¢ reddito netto/q.le di 161.000 Lire/q.le.

L'azienda numero 2 ha reddito netto/ha di 2.738.410 Lire, un reddito netto/qle di
191.700 Lire ¢ reddito netto/UL di 26.014.900 Lire: questo ultimo valore ¢
superiore alle altre aziende perché in questo caso la castanicoltura rappresenia
I'attivita principale, la raccolta occupa a tempo pieno i proprietari per circa 2 mesi.
La quarta azienda ha reddite netio/ha di 2.132.700 Lire, reddito netto/UL di
7 417.033 Lire e reddito netto/g.le di 212.000 Lire. T} reddito nefto/UL & il pin
basso di tutte le aziende analizzate nonosiante la raccolta sia parzialmente
meccanizzata, questo valore ¢ da imputare agli elevati tempi morti per frasferirsi da
un appezzamento all'aitro ed alla bassa produzione unitaria che non permette di
sfruttare appieno la macchina. 1i reddito netto/g.le ¢ abbastanza elevato ed ¢ da
attribuire ai contributi comunitari ed ai costi relativamente bassi.

In questi anni i premi riferiti al Regolamento CEE 2078/92 sono stati un
importante aiuto per la castanicoltura.

Negli ultimi anni sono sorte iniziative a favore della castagna, come la fiera del

marrone, le sagre locali; per valorizzare ¢ tutelare la castagna & nata l'associazione
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“Il tempo delle castagne” che assieme a tecnici ha elaborato il disciplinare defla
castagna di Cuneo per richiedere il marchio DOP. La richiesta & tuttora nelle mani
della Commissione dellUnione Europea, se la risposta sara favorevole questa
iniziativa potrebbe portare a vantaggi indiscutibili per i produttori locali.

Nel Piano di sviluppo rurale della Regione Piemonte la castagna ¢ compresa in 4
azioni, mentre un‘altra & a favore dei produttori' in zone svantaggiate.

La prima azione riguarda lapplicazione delle tecniche di produzione integrata,
nella castanicoltura cuneese questa azione non & applicata dai produttori, percheé
& una coltivazione in cui non si utilizzano fitofarmaci o concimi non aminessi
nella coltivazione biologica, quindi pud rientrare senza particolari restrizioni
nell'azione F2 “applicazione delle tecniche di produzione biologiche”. Questa
azione viene in sostituzione al Regolamento 2078/92, che prevedeva premi di
1.310.000 Lire/ha, ora con I'azione F2 i premi per il castagno da frutto sono stati
ridotti a 774.500 — 832.600 Lire/ha, con una riduzione del 36-41%. Questa drastica
riduzione incidera sulla P.1v. e di conseguenza sul reddito netto delle aziende.
Un'altra azione interessante riguarda il miglioramento economico, ecologico €
sociale delle foreste, che favorisce il recupero ed il miglioramento dei castagneti ed
in particolare per migliorare la viabilita forestale, utile per l'esbosco e per il
trasporto delle castagne.

Un'altra azione a favore dei castagneti & rappresentata dall'imboschimento delle
superfici agricole.

A favore degli agricoltori che risiedono in aree svantaggiate vi & l'azions “aree
svantaggiate” che concede contributi a sostegno del reddito.

Queste azioni sono molto importanti, peré sono insufficienti per fare fronte al
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dilagare dell'abbandono e del basso prezzo, invariato da anni.

Un iniziativa di elevata importanza ¢ rappresentaia dall'associazione dei produttori,
che deve servire per gestire meglio lofferta, avere pill potere contratiuale, inoltre
formando delle Organizzazioni di Produttori (OP) la castagna potrebbe usufruire
dei vantaggi portati dall'Organizzazione comune dei mercati (OCM) dell'ortofrutta.
Alcune Comunita Montane della provincia per migliorare la qualita dei frutti, ed in
particolare per contrastare il cancro corticale, offrono contributi pari a 12.000 Lire
(15.000 dal 2001) per ogni pianta di castagno potata, questa iniziativa ¢ stata
avviata alcuni anni fa e sta dando risultati interessanti.

La castagna pud rappresentare una fonte di reddito se siamo in zone vocate, con
varietd pregiate.

11 recupero di castagneti ed i nuovi impianti devono essere impostati in modo da
avére varieta pregiate su superfici separate ( Marroni di Chiusa Pesio, Garrone
Rosso, Garrone Nero, Marrubie, Tempurive), le superfici devono essere facilmente
accessibili alle macchine.

Per gli imprenditori agricoli di bassa montagna la castagna pud rappresentare un
importante contributo al reddito; lattivith nei castagneti si concenira
prevatentemente nel periodo autunnale ¢ invernale, quando le altre attivita agricole
richiedono meno lavoro, percid si inserisce bene pell'agricoltura a bassa
specializzazione , tipica delle zone montane.

Per gli operatori pari-time superfici modeste sono facilmente gestibili, richiedono
poco tempo ¢ possono dare un reddito integrativo.

L'imprenditore part-time si pud considerare in concorrenza con gli imprenditori
agricoli, ma questo fatto & marginale perché la domanda di castagne ¢ elevata,

inoltre i produttori part-time molte volte richiedono prestazioni agli agricoltori per
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la potatura, per la pulizia del sottobosco e lesbosco del legname, che diventa un
reddito per limprenditore agricolo locale.

T castagneti abbandonati in pochi anni diventano boschi molto fitti, non sono pid
fruibili, le opere dell'womo scompaiono rapidamente, l'elevata densita di piante
provoca la crescita eccessiva in altezza senza un adeguato apparato radicale,
diventando facilmente sradicabile da agenti meteorici (vento, neve, pioggia ecc.)
ed esponendo il terreno a fenomeni di erosione e di dissesti. Un castagneto
abbandonato diventa facile preda di incendi. Tl bosco diventa fitto non & pit fruibile
turisticamente, perde valore.

Tl castagneto se non & completamente abbandonato pud essere convertito in ceduo,
da cui perd si ottiene legna di basso valore commerciale.

La castagna ¢ legata alle tradizioni delle valli cuneesi, risulta importante nella
riscoperta della cultura locale per un turismo rurale che pud favorire 'integrazione
del reddito degli agricoltori attraverso l'agriturismo e la vendita diretta dei prodotti
locali.

Tl castagneto da frutto ben gestito assume importanza dal punto di vista
paesaggistico, turistico-ricreativo, protezione da dissesti idrogeologici, incendi e
pud promuovere uno sviluppo rurale; percio i benefici sono molteplici,

difficitmente monetizzabili, ma di interesse per futta la comunits.

-79-




BIBLIOGRAFIA:

— Bignami G.R.,Salsotto A (1983): La civilta del castagno , Larciere, Cuneo.

— Bounous G. (1999): Tra i castagneti del cuneese, Edizioni Metafore, Cuneo.

~ Bounous G. (1996): Rilancio della castagna “Siria” della valle Grana (CN) per
la produzione di castagne bianche, Monti € Boschi n® 4, Cuneo.

— Bounous G. (1997): Indagine sulla castanicoltura da frutto in provincia di
Cuneo, Provincia di Cuneo.

~ Bounous G. {1998). Strategie d'intervento per il recupero di castagneti, L/
Informatore Agrario, Verona .

— Bounous G., Agnisetta N., Baldizzone M.C, Gioffré D., Paglietta R., Zappia
R.(1988). Indagine sulle caratteristiche bioagronomiche di 10 cultivar di
castagno piemontesi, L' Informatore Agrario, Verona.

— Bounous G., Giacalone G., Mondo M.(1998): Situazione aituale e
problematiche della castanicoltura da frutto cuneese, Monti € Boschi n° 7,
Cuneo.

— Bounous G., Mellono G. (1986); Interventi a favore della castanicoltura da
frutto delle valli Gesso, Vermenagna e Pesio, Atti “Giomate di studio sul
castagno”, Caprarola (VT).

— Corpo forestale dello stato per la provincia di Cuneo (1986). Indagine
sull'evoluzione colturale e biologica dei boschi di castagno, Cuneo.

— Bynard 1, Paglietta R.(1966): Contributo allo studio delle cultivar di castagno
della provincia di Cuneo, Atti Convegno Internazionale sul castagno.

~ F.A.Q.(1998). Production yearbook, Roma.

- 80 -




— ISTAT (1996 — 1997): Bollettino annuale di statistica.

— Paglietta R. (1998): Castanicoltura da frutto in Piemonte, L' Informatore
Agrario, Verona.

— Weiss H. (1995): Quale futuro per i paesaggi rurali?, Atti Convegno Paesaggio

Agrario e Architettura Rurale, San Germano Chisone (TO).

-81.




ALLEGATL

1) AZIONI PREVISTE NEL PIANO DI SVILUPPO

RURALE DELLA REGIONE PIEMONTE.

— Applicazione delle tecniche di produzione integrata;

— Applicazione delle tecniche di produzione biologica;

— Miglioramento economico, ecologico e sociale delle
foreste;

— Imboschimento delle superfici agricole;

— Zone svantaggiate.

2) DISCIPLINARE DI PRODUZIONE
DENOMINAZIONE DI ORIGINE PROTETTA

CASTAGNA DELLE VALLI CUNEESL

-8 -

g e e e e R e R e SRR e T A e




AZIONI PREVISTE NEL PIANO DI SVILUPPO

RURALE DELLA REGIONE PIEMONTE.
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AZIONE F1

Applicazione delle tecniche di produzione integrata

1 - Obiettivi e collegamenti con altre azioni

1.a) Obiettivi operativi

— favorire la diffusione delle tecniche di produzione integrata;

— favorire la copertura vegetale del terreno nel periodo autunnale e invernale e l'inerbimento di
frutteti e vigneli;

— favorire Uinstallazione e la manutenzione di nidi artificiali nei frutteti e nei vigneti.

1.b) Obiettivi specifici

~ favorire il raggiungimento o il mantenimento di un livello di impiego di fertilizzanti e

fitofarmaci inferiore a quello della normale buona pratica agricola, con particolare riferimento ai
fitofarmaci di classe Xn, T+e T;

— contrastare l'inguinamento delle acque sotterranee dovuto al dilavamento dei nitrati e 'erosione
del terreno;

— favorire la nidificazione di uccelli e chirotteri in nidi artificiali collocati nei frutteti ¢ nei vigneti,
1.c) Collegamenti con altre azioni

Le superfici interessate dall’azione possono essere oggetto della azione F3) (mantenimento ed
incremento della sostanza organica del suolo).

Per i castagneti da frutto ¢ possibile il collegamento con Vazione “miglioramento economico,
ecologico e sociale delle foreste”, tipologia di intervento “miglioramento dei castagneti”,

2 - Descrizione tecnica dell’ azione

2.a) Tipologia degli interventi ammissibili
Introduzione o mantenimento delle tecniche di produzione integrata,

2.b) Condizioni di ammissibilita
2.b.1) Condizioni valide per tutti i beneficiari

~ introdurre o mantenere i metodi di produzione integrata upph'cando le Norme tecniche di cui al
punto b.6 sull'intera 5.A.U. aziendale, con la sola possibile eccezione di corpi aziendali separati

— applicare le usuali buone pratiche agricole sui corpi aziendali separati e sulle colture aziendali
non disciplinate dalle Norme tecniche e percio non ammesse a premio;

— avvalersi dell'assistenza di un tecnico qualificato operante secondo le divettive stabilite dalla
Regione; in particolare attuare le indicazioni fornite dal tecnico, nel rispetto delle Norme di
produzione integrata, in merito alle rolazioni colturali, alle concimazioni e ai trattamenti
fitoiatrici;
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~ registrare e sottoscrivere, secondo la modulistica predisposta dalla Regione, i dati riguardanti le
concimazioni (inclusi gli apporti organici) ed i trattamenti fitoiatrici effettuati;

— registrare le giacenze di concimi e fitofarmaci presenti in azienda all'inizio del periodo di
impegno ¢ i successivi acquisti, adeguatamente documentati;

— sottoporre almeno una volta nel quinguennio, secondo la tempistica che sard definita dalla
Regione, le attrezzature aziendali per la distribuzione dei fitofarmaci a verifica e taratura presso
Centri autorizzati dalla Regione e attuare gli interventi di manutenzione che risultino necessari
a seguito di tale controllo.

Oltre agli adempimenti richiesti alla totalita dei produttori che aderiscono all’azione, & prevista
Vassunzione facoltativa di ulteriori impegni che corrispondono a quote di premio supplementari.

2.b.2) Coltivazione di erbai intercalari per la copertura del terreno nel periodo autunnale e

invernale:

~ seminare entro il 1° ottobre di ogni anno, su tutta la superficie che sard interessata da colture a
seming primaverile-estiva o su parte di essa, erbai intercalari destinati al sovescio;

~ non effettuare su tali colture interventi fertilizzanti o trattamenti con prodotti fitosanitati di

qualsigsi genere; non interrare gli erbai intercalari prima del 1° marzo dell'anno successivo a
quello di semina.

Si tratta di colture intercalari che precedono una coltura principale primaverile-estiva, e che
quindi non coincidono con altri eventuali erbai gia ammessi a premio, per i guali eststono norme
tecniche definite.

Sono ammesse colture di graminacee, pute o in miscuglio con altre specie, o colture da sovescio.

Durante il periodo di impegno la superficie interessata dagli erbai infercalari pud ruotare,
anche in funzione della rotazione delle colture a semina primaverile.

2.b.3) Inerbimento controllato nei frutteti e nei vigneti

2.b.3.1) Frutteti di pianura.

L'inerbimento deve interessare tutta la superficie del frutteto, sia | “interfilare che il sottofila.

Esso consiste in un'idonea copertura vegetale permanente che pud essere otfenuta con ln
vegetazione spontanea o, qualora questa sia scarsa, anche con la semina di opportuni miscugli di
specie prative efo facendo ricorso ad interventi rrigui.

La gestione dell'inerbimento va realizzata con periodici sfalci,

E’ vietato V'impiego di qualsiasi principio attivo diserbante e di ogni tipo di lgvorazione del
terreno.

2.b.3.2) Frutteti e vigneti di collina.

_ L'tnerbimento interessa la superficie del frutteto e del vigneto relation all'interfilare, pari al
70% della superficie complessiva.

Esso consiste in un'idonea copertura vegetale permanente che pud essere ottenuta con Ia
vegetazione spontanea o, qualora questa sia scarsa, anche con la seming di opportuni miscugli di
specie prative.

La gestione dell'interfila inerbito va realizzata con periodici sfalci; non sono ammessi i
trattamenti con prodotti diserbanti e le lavorazioni del terreno.
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Sul restante 30% della superficie, corrispondente al sottofila, sono ammessi interventi
diserbanti con i seguenti p.a.: glifosate, glifosate trimesio e glufosinate ammonio.

2.b. 4 ) Installazione e manutenzione di nidi artificiali nei frutteti e nei vigneti:

2.b. 4.1) installazione + manutenzione:

— curare l'installazione, su pali sovrachioma, di nidi artificiali per uccelli e chirotteri e la loro
sostituzione in caso di rottura o perdita;

— curare la loro pulizia annuale e manutenzione; :

— allegare alla domanda la documentazione relativa all'acquisto dei nidi (che deve essere avvenuto
non piti di 6 mesi prima della scadenza per I'adesione).

2.b. 4.2) manutenzione:

(per superfici in cui siano installati nidi artificiali di tipo, densita e collocazione adeguati, acquistati
pin di 6 mesi prima della scadenza per Uadesione)

— curare la sostituzione dei nidi artificiali in caso di rottura o perdita;

— curare la loro pulizia annuale e manutenzione.

2.b. 5) Norme Tecniche di produzione integrata

Le Norme tecniche di produzione integrata riguardano le rotazioni colturali e il tipo, le
quantitd e 1 criteri di impiego di fertilizzanti e fitofarmaci. Per ogni singola coltura esse vengono
definite e, qualora necessario, aggiornate dalla Regione in conformitd con la vigente normativa
comunitaria e nazienale e con le specifiche linee guida emanate dalla Cormmissione Europea e dal
Ministero, ove esistenti. Le Norme tecniche vengono redatte in base ai criteri generali illustrati nei
paragrafi seguenti e nell'allegato riguardanie la difesa delle coltivazioni e il contvollo delle erbe
infestanti. La conformild ai principi generali verrd valutata da un apposito Comitato tecnico
scientifica, composto da esperti che offrano valide garanzie di imparzialitia e indipendenza. Si
prevede che tale organismo verrd istituito a livello nazionale dal Ministero delle politiche agricole,
allo scopo di proseguire 'attivita del Comitato tecrtico scientifico che negli anni scorsi ha preso in
esame i disciplinari per Uattuazione della misura A) del req. (CEE)2078/92. In assenza
dell’organistno nazionale, o nella fase precedente la sua attivazione, le Norme tecniche e i loro
successivi aggiornamenti saranno valutati da un analogo Comitato tecnico scientifico istituito a
livello regionale.
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2.b. 5.1) Successione colturale

Le norme relative alle rotazioni colturali sono finalizzate a realizzare le premesse per la
riduzione dell impiego dei mezzi chirmci.

Per quanto riguarda le colture erbacee annuali e le orticole in pienc campo non e possibile
effettuare il ristoppio , con l'obbligo che nel quinquennio d’impegno la stessa coltura non torni per
piii di 3 anni sullo stesso appezzamento.

Si specifica inoltre:

- i cereali autunno vernini (frumento tenero, frumento duro, orzo, avena, triticale, farro)
sono considerati colture analoghe ai fini della successione colturale;

- per quanto riguarda il riso, la coltura non va protratta per piu di 3 anni; ove non sia
possibile introdurre una coltura alternativa, sard obbligatorio il ricorso al sovescio annuale.

2.b. 5.2) Difesa e controllo delle infestanti

Per quanto concerne la difesa delle coltivazioni e il controllo delle erbe infestanti, le Norme
tecniche assumono come riferimento i principi della lottq integrata e, in particolare, i criteri esposti
in allegato.

2.b. 5.3) Fertilizzazione

Fatto salvo il rispetto delle normative regionali, nazionali e comunitarie che pongono limiti alle
quantita di fertilizzanti distribuibili, le norme tecniche del Piano di Sviluppo Rurale - Azione F1 si
fondano sui seguenti criteri di ispirazione generale:

a) determinazione delle dosi massime di azoto, fosforo e potassio utilizzabili per le singole colture
attraverso un esame del bilancio tra asportazioni e fertilita residua, stimata quest'ultima in base ad
analisi del suolo secondo le modalita indicate dalla Regione; non potranno comungue essere superati
i limiti massimi definiti nelle norme generali e di coltura. Tali limiti massimi comporteranno
mediamente una riduzione del 20 % rispetto alle tecniche di buona pratica agricola normale;

b) individuazione dei momenti piil idonei per una razionale somministrazione e definizione delle
modaliti di distribuzione dei fertilizzanti, favorendo quando possibile un frazionamento degli
apport azolati e una corretta utilizzazione dei reflui zootecnici;

¢) riduzione dell'azoto da reflui zootecnici di almeno il 20 % rispetio ai limiti previsti dalla vigente
normativa regionale e nazionale; per le aree soggette ai limiti previsti dall'art. 19 del D. Igs. 152 del
29 maggio 1999 varranno i valori int esso riporiati.

Qualora si manifestino situazioni non controllabili efficacemente con i mezzi e i metodi previsti
dalle Norme tecniche, il Settore Fitosanitario Regionale pud autorizzare deroghe di validiti
temporanea in relazione alle particolari condizioni dell’'azienda, al fine di evitare all’agricoltore un
danno economico tale da non essere compensato dal premio percepito ed eventualmente anche per
contrastare la diffusione in un piii vasto comprensorio di gravi avversitd di recente introduzione.
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2.b. 6) Struttura organizzativa del servizio di assistenza tecniica

La struttura pubblica svolgera funzioni di indirizzo, coordinamento, supporto tecnico-
scientifico e controllo, al fine di favorire una correftn erogazione del servizio di assistenza agli
agricoltori da parte dei soggetti abilitati.

1l Settore Fitosanitario della Regione definird le linee di intervento e le verificheri nel corso
delle periodiche riunioni tecniche di coordinamento regionale, valuterd la correttezza dei bollettini
fitoiatrici, di articoli e opuscoli divulgativi diffusi dai soggetti erogatori dell'assistenza tecnica. Le
Province, in accordo con le indicazioni diffuse dal Settore Fitosanitario Regionale, potranno
organizzare a livello decentrato riunioni di coordinamento dei soggetti che forniscono I'nssistenza
tecnica.

Affinché le indicazioni diffuse sul territorio risultino coerenti e attendibili, I'assistenza
necessaria per il mantenimento degli impegni sard fornita agli agricoltori da soggetti qualificati, in
possesso dei requisiti indicati nelle disposizioni applicative, che dovranno operate nel rispetto delle
direttive della struttura pubblica di coordinamento.

In particolare, sono abilitati a fornire il servizio di assistenza tecnica - senza oneri a carico

dell’Ente Pubblico - i seguenti soggetti:

— Enti di assistenza tecnica emanazione delle Organizzazioni professionali agricole, riconosciuti e
finanziati ai sensi delle leggi regionali 51/75, 63/78 e 44/86 e del reg. CEE 2328/91;

~ Associazioni di produttori agricoli riconosciute dalla Regione (ai sensi del reg. CEE 1360/78,
della legge nazionale 674/78 e della legge regionale 27/80) o dallo Stato (ai sensi della legge
nazionale 622/67, del req. CEE 1035/72 e del reg. CEE 2159/89);

— Liberi professianisti, singoli o associati, abilitati e iscritti all'Ordine degli Agronomi o al Collegio
dei Periti agrari o degli Agrotecnici; ‘

Qualora emergano carenze nell erogazione del servizio, la Regione - anche su segnalazione delle
Province - chiederd al soggetto in questione di porvi rimedio con tempestiviti. Nel caso in cui
persistano gravi disfunzioni, la Regione potrd revocare l'abilitazione del soggetto interessato.

2.¢) Localizzazione

L'azione & applicabile all’intero territorio regionale. In base ad esigenze prioritarie di tutela

ambientale ed idrologica, vengono individuate le seguenti zone preferenziali:

e aree protette (parchi naturali, riserve naturali ecc,) istituite dallo Stato, dalla Regione e dalle
Province secondo le vigenti disposizioni;

e aree individuate ai sensi della divettiva (CEE) 79/409 (“direttiva uccelli”) e della direttiva (CEE)
92/43 (“direttiva habitat”);

o zone di salvaguardia delle risorse idriche individuate ai sensi del DPR 236/88, come modificato
dall’art. 21 del Decreto Legislativo 152/99, e in particolare:

— zome in prossimiti dei punti di captazione dell'acqua potabile (aree di tispetto);

— zone di protezione (aree di ricarica della falda, di emergenze naturali e artificiali della falda, zone
di riserva);

o aree sensibili e bacini drenanti nelle aree sensibili che contribuiscono all’inquinamento di tali

aree, individuati ai sensi dell’art. 18 del Decreto Legislative 152/99 in attuazione della direttiva
(CEE) 91/676;
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o zote vulnerabili da nitrati di origine agricola, individuate ai sensi dell’arf. 19 del Decreto
Legislativo 152/99 in attuazione della direttiva (CEE) 91/676;

o zone vulnerabili da prodotii fitosanitari, individuate ai sensi dell’art. 20 del Decreto Legislativo
152/99;

3 - Agevolazioni previste

I premi annuali previsti per ciascun tipo di coltura sono indicati nella tabella seguente, insieme
con gli aiuti supplementari che corrispondono agli impegni facoltativi.

Ini conformiti con Uart. 16 del reg. (CE) 1257/99, gli aiuti supplementari tengono conto delle
perdite di reddito aggiuntive derivanti dall’attuazione degli impegni facoltativi, in combinazione
con quelli obbligatoti. I premi riguardanti gli impegni facoltativi prevedono un livello base, riferito
alle aree ordinarie, e un livello piii elevato relativo alle aree preferenziali.

PREMI ANNUI (eurofettaro)
Introduzione | Mantenimento Impegni facoltativi
COLTURE Aree | Altre | Aree | Allre | Erbai |Inerbim/| Nidi artificiali
(in alternativa):
prefer. | aree | prefer. | aree | inlerc.
Install. | Manut.
+Hnanul.
Noce( 1 ) e Castagno( 1) 200 185 185 170 - - - -
Vite e fruttiferi a minore 540 495 495 450 - 106/120 | 115135 35/40
impegno (2)
Altri fruttiferi ( 3) 585 550 | 550 500 - 100/120 | 115/135 35/40
Coltre anpeali (4 ) 140 130 130 120 100/120 - -
Ortive estensive (5 ) 300 275 275 250 1004120 -- -~
Ortive intensive 550 525 525 500 - - - —
Ortive coltura protetta 550 550 550 550 - - = -
Altre arinuali {6 } 240 220 220 200 100/12¢ - -
Colture foraggiere (7) 95 85 85 80 B ~ B ~
(1) coltivazioni da frutto;
(2) ciliegio, albicocco, actinidia, piccoli frutti, nocciolo;
(3} melo, pesco, pero, susino,
(4} colture annuali che beneficiano di un prerio/ ettaro in virti della regolamentazione comune dei mercati;
(5) aglio, carotg, cipolla, fagiolo da industria, fagiolino da industria, patata, pisello da industria, pomodoro da
industria
{6} barbabietola du zucchere
(7) Esclusi i pascoli
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1 premi possono essere curulati con quelli relativi all azione F3 (mantenimento ed incremento della
sostanza organica del suolo). Il cumulo e giustificato dal fatto che, in caso di assunzione
contemporanea dei due impegni, la perdita di reddito complessiva & da considerare uguale alla
somma delle perdite relative ai singoli impegni. Il cumulo & possibile soltanto fino al
raggiungimento dei massimali previsti dal reg. (CE) 1257/99.

4) Procedure; Controlli e decadenze

Int metito ai controlli e alle decadenze, oltre a quanto indicato nella parte generale valgono le
sequenti disposizioni specifiche.

[ controlli amministrativi, aventi per oggetto la totalitd delle domande, riguarderanno:

— la completezza della documentazione cartacea e la sua correttezza formale di compilazione;

— 1a risoluzione delle anomalie risultanti dalle verifiche informatiche, compiute a livello regionale e
nazionale (es. duplicazione di particella con superamento della superficie catastale, particella non
risultante al Catasto).

T controlli in loco, aventi per oggetto un campione pari almeno al 5% delle domande,

riguarderanno:

— la correttezza di quanto dichiarato in merito alla localizzazione ed estensione delle colture
aziendal;

— la presenza e corretta compilazione delle schede di registrazione dei tratfamenti e delle
concimazioni;

— Ia presenza e corretta compilazione delle schede di magazzino, corredate di adeguata
documentazione di acquisto;

— la coerenza fra le schede su trattamenti e concimazioni e le schede di magazzino;

— la corrispondenza fra le schede di magazzino e la situazione di magazzino effettivamente
riscontrata;

~ la coerenza fra la documentazione di acquisto di concimi e fitofarmaci e la contabilita finanziaria
aziendale;

— Ueffettiva esecuzione di operazioni oggetto di impegno (es. collocazione e manutenzione di nidi

- artificiali);

— gli eventuali effetti di operazioni non amesse (es. vegetazione spontanea disseccats, terreno
lavorato in caso di impegno a mantenere U'inerbimento).

Nell'ambito dei controlli relativi al rispetto degli adempimenti tecnici, gli Enti incaricati di
compiere i sopralluoghi effettueranno a campione prelievi di organi vegetali o di altre matrici da
sottoporre ad analisi atte ad evidenziare i residui di fitofarmaci.

Poiché la misura coniporta l'obbligo di applicare le Norme tecniche sull‘intera SAU interessata
da colture disciplinate, nel caso in cui la superficie dichiarata in domanda risulti inferiore a quella
interessata da colture disciplinate il beneficiario negli anni successivi dovra indicare in domanda
anche la superficie precedentemente non dichiarata e coltivarla nel rispetto delle Norme tecniche
senza ticevere per essa alcun premio. Se a seguito dell’accertamento Vagricoltore deciderd di
recedete dall'impegno, si avra la decadenza totale della domanda.
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5) Indicatori di realizzazione e di risultato

a) Indicatori fisici di realizzazione

superfici oggetto dell'azione (previsione: 114.000 - 190.000 ha);
numero di aziende aderenti all’azione (previsione: 3.300 - 15.500 aziende});
numero di nidi mantenuti o installati (previsione: 2.000 - 5.000);

b) Indicatori di risultato

riduzione delle quantiti/ha di fertilizzanti distribuite rispetto alla normale buona pratica agricola
(previsione: 15 - 25%);

tiduzione delle quantitd totalifha di fitofarmaci distribuite (non sono conteggiafi i prodotti
consentiti dal reg (CEE) 2092/91) rispetto alla normale buona pratica agricola (previsione: 15 -
25%);

riduzione delle quantiti/ha di fitofarmaci di classe T+, T e Xn rispetto alla normale buona
pratica agricola (previsione: 15-30% per la classe Xn, 50-75% per le classi T e T+);

% di nidi artificiali utilizzati da uccelli o chivotteri per la nidificazione (previsione: 30-50% al
termine del periodo di impegno).
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AZIONE F2

Applicazione delle tecniche di produzione biologica

1 - Obiettivi e collegamenti con altre azioni

1.a) Obiettivi operativi

—~ favorire la diffusione delle tecniche di produzione biologica.

~ favorite la copertura vegetale del terreno nel periodo autunnale e invernale ¢ l'inerbimento di
frutteli e vigneti;

~ favorire Vinstallazione e la manutenzione di nidi artificiali nei frutleti e nei vigneti.

1.b) Obiettivi specifici

— favorire il mantenimento o il raggiungimento di un impiego nullo di diserbanti e di insetticidi e
anticrittogamici non ammessi dal regolamento (CEE) 2092/91;

~— contrastare l'inquinamento delle acque sotterranee dovuto al dilavamento dei nitrali e Uerosione
del terreno;

— favorire la nidificazione di uccelli e chirotteri in nidi artificiali collocati nei frutteti e nei vigneti.
1.c) Collegamenti con altre misure
Le superfici interessate dall’azione non possono essere oggetto di altre azioni agroambientali,

Per 1 castagneti da frutto é possibile il collegamento con Vazione “miglioramento economico,
ecologico e sociale delle foreste”, tipologia di intervento “miglioramento dei castagneti”.

2 ~ Descrizione dell’azione

2.a) Tipologia degli interventi ammissibili
introduzione o mantenimento delle tecniche di produzione biologica

2.b) Condizioni di ammissibilita

2.b.1} Condizioni valide per tutti i beneficiari

— introdurre o mantenere i metodi dell’agricoltura biolagica su tutta la SAU aziendale - con la sola
possibile eccezione dei corpi aziendali separati - attuando le prescrizioni contenute nel
regolamento (CEE) 2092/91 e nelle successive modifiche ed integrazioni, nonché nelle relative
disposizioni nazionali e regionali;

— applicare sugli eventuali corpi aziendali separati In usuale buona pratica agricola;

— sottoporre almeno una volta nel quinguenttio, secondo la tempistica che sard definita dalla
Regione, le attrezzature aziendali per la distribuzione dei fitofarmaci a verifica e taratura presso

Centri qutorizzati dalla Regione e attuare gli interventi di manutenzione che risultino necessari
a seguito di tale controllo,

Oltre agli adempimenti richiesti alla totalita dei produttori che aderiscono all'azione, & prevista
Vassunzione facoltativa di ulteriori impegni che corrispondono a quote di premio supplementari.
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2.b.2) Coltivazione di erbai intercalari per la copertura vegetale del terreno nel periodo autunnale e

invernale:

— seminare entro il 1° ottobre di ogni anno, su tutta la superficie che sard interessata da colture a
semina primaverile-estiva o su parte di essa, erbai intercalari destinati al sovescio;

— non effettuare su tali colture interventi fertilizzanti o trattamenti con prodotti fitosanitari di
qualsigsi genere;

— non interrare tali colture prima del 1° marzo dell’anno successivo a quello di semina.

Si tratta di colture intercalari che precedono una coltura principale primaverile-estiva, e che
quindi non coincidono con altri eventuali erbai, gid ammessi a premio, per i quali esistono specifiche
norme tecniche.

Sono ammesse colture di graminacee, pure o in miscuglio con altre specie, o colture da sovescio.

Durante il periodo di impegno la supetficie interessata dagli erbai intercalari puo ruotare,

anche in funzione della rotazione delle colture a semina primaverile.

2.b.3) Inerbimento nei frutteti e nei vigneti:
2.b.3.1) Frutteti di pianura.

L'inerbimento deve interessare tutta la superficie del frutteto, sia linterfilare che il sottofila.
Esso consiste in un'idonea copertura vegetale permanente che pud essere ottenuta con la
vegetazione spontanea o, qualora questa sia scarsa, anche con la semina di opportuni miscugli
di specie prative efo facendo ricorso ad interventi irrigui.

La gestione dell inerbimento va realizzata con periodici sfalct.

E’ vietato U'impiego di qualsiasi principio attivo diserbante e di ogni tipo di lavorazione del
terreno.

2.b.3.2) Frutteti e vigneti di collina.

L’inerbimento interessa la superficie del frutteto e del vigneto relativa all’interfilare, pari al
70% della superficie complessiva.

Esso consiste in un'idonea copertura vegetale permanente che pud essere ottenuta con la
vegetazione spontanea o, qualora questa sia scarsa, anche con la semina di opportuni miscugli
di specie prative,

La gestione dell'interfila inerbito va realizzata con periodici sfalci; non sono ammessi i
trattamenti con prodotti diserbanti e le lavorazioni del terreno.

Sul restante 30% della superficie, corrispondente al sottofila, pud essere praticato l'inerbimento
o il diserbo meccanico.

2.b 4) Installazione e manutenzione di nidi artificiali nei frutteti e nei vigneti:

2.b. 4 .1) installazione + manutenzione:

— curare l'installazione, su pali sovrachioma, di nidi artificiali per uccelli e chirotteri e la loro
sostituzione in caso di rottura o perdita;

— curare la loro pulizia annuale ¢ manutenzione;

— allegare alla domanda la documentazione relativa all'acquisto dei nidi (che deve essere avvenuio
non pitt di 6 mesi prima della scadenza per Undesione).
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2.b. 4 .2) manutenzione:

(per supetfici in cui siano installati nidi artificiali di tipo, densita e collocazione adeguati, acquistati
piit di 6 mesi prima della scadenza per I'adesione)

— curare: la sostituzione dei nidi artificiali in caso di rottura o perdita;

— Ia loro pulizia annuale e manutenzione.

2.b 5) Zootecnia biologica:

— attuare le prescrizioni contenute nel reg. (CE) 1804/99 e nelle successive modifiche e
integrazioni. '

2.c) Requisiti

Possono accedere all’azione gli agricoltori inseriti nell'elenco regionale degli operatori biologici
ai sensi del D. Igs. N.220/95 o, in mancanza di tale requisito, in possesso dell’attestato di
idoneiti rilasciato dall’Organismo di controllo competente.

2.d) Localizzazione

L'azione ¢ applicabile all’intero territorio regionale. In base ad esigenze priotitarie di tutela
ambientale ed idrologica, vengono individuate le seguenti zone preferenziali:

o aree protette (parchi naturali, riserve naturali ecc.) istituite dallo Stato, dalla Regione e dalle
Province secondo le vigenti disposizioni;

o aree individuate ai sensi della direttiva (CEE) 79/409 (“direttiva uccelli”) e della direttiva (CEE)
92/43 (“direttiva habitat”);

e zone di salvaguardia delle risorse idriche individuate ai senst del DPR 236/88, came modificato
dall’art. 21 del Decreto Legislativo 152/99, e in particolare:

~ zone in prossimita dei punti di captazione dell’acqua potabile (aree di rispetio);

— zone di protezione (aree di ricarica della falda, di emergenze naturali e artificiali della falda, zone
di riserva);

o aree sensibili e bacini drenanti nelle aree sensibili che contribuiscono all'inquinamento di tali

aree, individuati ai sensi dell’art. 18 del Decreto Legislativo 152/99 in attuazione della direttivn
(CEE) 91/676;

o zone vulnerabili da nitrati di origine agricola, individuate ai senst dell’art. 19 del Decreto
Legislativo 152/99 in attuazione della direttiva (CEE) 91/676;

o zone vulnerabili da prodotti fitesanitari, individuate ai sensi dell’art. 20 del Decreto Legislativo
152/99;

3) Agevolazioni previste

I premi annuali previsti per ciascun tipo di coltura sono indicati nella fabella seguente, insieme
con gli aiuti supplementari che cortispondono agli impegni facoltativi.
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In conformitd con U'art. 16 del reg. (CE) 1257/99, gli aiuti supplementari tengono conio delle
perdite di reddito aggiuntive derivanti dall’attuazione degli impegni facoltativi, in combinazione
con quelli obbligatori. I premi riguardanti gli impegni facoltativi prevedono un livello base, riferito
- glle aree ordinarie, ¢ un livello pin elevato relativo alle aree preferenziali.

PREMI ANNUI (eurofettaro)
Conversione Biologico Impegni facoltativi
COLTURE Aree Altre Aree | Altre | Erbai | Inerbi | Nidiartificiali
‘ (in alternativa):
prefer. aree prefer. | aree inferc. | mento
Install+ | Manut
manut
Noce( 1) e Castagno{ 1} 500 450 430 400 — _ - _
Vite e fruttiferi a minore 900 850 750 700 - 100/120 | 115/135 | 35/40
impegno (2)
Altri fruttiferi (3) 900 850 750 700 - 1007120 | 115/135 | 35/40
Coltyre annuali (4) 240 220 185 170 1060/120 - - -
Ortive estensive (5) 500 450 370 340 100/120 - -
Ortive intensive 600 580 570 550 1067120
Orifve colt, protetta 600 600 . 600 1 600 - - - --
Altre gnmuali (¢) 360 330 300 280 100/120 - -
Prati (7) 150 138 120 110
Pascoli, prati pascoli (8} 70 65 65 60 - - - -
Colture destinate alla 450 450 400 380 - R - -
alimeniazione animale (
)
i} coltinazion da frutto;
(2} ite, ciliegic, albicoccn, actinidia, piccoli frutl, nocciolo;
(3} melo, pesco, pero, susing;
@ colture anmuali che beneficiano di un premiof ettaro in virtis della regolamentazione comune dei mercali;
(5 aglio, carota, cipolla, fugiolo da industria, fagiolino da industria, patata, pisello da industria, pomodore da industric;
(6) barbabictola da zucchero; :
{7 il premio per i prafi pub essere erogato:

alle aziende, zootecniche o non zootecniche, aderenti all'azione F2 ma non al reg. (CE) 1804/99;
alle aziende zootecniche aderenti al reg. (CE) 1804/99, limvitatamente alle supetfici che non beneficiano del premio per la
zookecria biclogica (ciod del prenvio indicato alla voce “colture destinate all‘alimentazione animale”);

(83 il premio per i puscoli e i prati pascoli pud essere erogato:
alle aziende zootecniche aderenti all azione F2 ma non al reg. (CE) 1804/99;
alle aziende zootecniche adeventi al reg. (CE) 1804/99, limitatumente alle superfici che non beneficiano del premio per la
zootecrria biologica (ciod del premio indicato alla voce *colture destinate all alimentazione animale”);

(9 Premio erogabile in caso di applicazione del reg. CE 1804/99 (zootecnia biologica), entro il limite di una superficie
massima pari al rapporto fra ghi animali allevati ed il numero di capi per ettaro desunto dalla tabella dell’allegato VII af
reg. 1804/99 e riferito alle diverse specie ¢ categorie animali.
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La barbabietola viene inserita fra le coltivazioni ammesse a premio, benché attualmente non
risulti la presenza in commercio di zucchero certificato come “biologico”, a causa del suo
inserimento nella rotazione aziendale e delle perdite di reddito che anche per tale coltura derivano
dall’applicazione del metodo di coltivazione biologico. '

Gli agricoltori aderenti al regolamento (CEE) 1804/99 (zootecnia biologica) possono beneficiare di
un premiofha piis frvorevole relativo alle colture destinate all'alimentazione animale, differenziato
fra la fase di conversione e quella biologica, entro il limile di una superficie massima calcolata in
funziene del numero e della tipologia dei capi aziendali sulla base dell’allegato VII del regolamento
(CEE) 1804/99. Le colture foraggere eccedenti tale limite possono beneficiare dell'aiuto previsto
dalla tabella dei premi per le corrispondenti colture, trattandosi di superfici comungue funzionali
all’allevamento o alla produzione di prodotti biologici. In ogni caso, su uno stesso appezzamento il
premio per la zeotecnia biologica (“colture destinate all'alimentazione animale”) non potra essere
cumulato con quello previsto nella tabella dei premi per un’altra categoria di coltura.

Nell’ambito della presente azione il cumulo fra impegni obbligatori e facoltativi & possibile soltanio
fino al raggiungimento dei massimali previsti dal reg. (CE) 1257/99.

I premi non possono essere cumulati con quelli relativi all’ezione F4 (intervento di
trasformazione dei seminativi in colture foraggiere estensive) o all'azione F6 (sistemi pascolivi
intensivi). 1 terreni interessati possono perd concorrere al raggiungimento della supetficie
necessaria a permettere il pascolamento per il periodo minima richiesto per 'erogazione del premio
relativo all'azione Fob,

4) Procedure: Controlli e decadenze

In merito ai controlli e alle decadenze, oltre a quante indicato nella parte generale valgono' le
seguenti disposizioni specifiche.

Le verifiche aziendali relative agli adempimenti tecnici saranno effettuate dagli Organismi di
controllo riconosciuti ai semsi del regolamento (CEE) 2092/91, che dovranno comumicare
tempestivamente agli Uffici istruttori le eventuali irregolarita riscontrate.

I controlli aziendali relativi ai rimanenti aspetti, con particolare riferimento alla correttezza
delle superfici e delle colture dichiarate in domanda, saranno effettuati dagli Uffici istruttori,.
Questi ultimi preleveranno, a campione, organi vegetali ed altre matrici da sottoporre ad analisi atte
ad evidenziare i residui di fitofarmaci. [ controlli sul posto effettuati dagli Enti istruttori
coinvolgeranno annualmente almeno il 5% dei beneficiari.

Poiché la misura comparta 1'obbligo di applicare il metodo bielogico sull'intera SAU aziendale,
nel caso in cui la superficie dichiarata in domanda risulti inferiore a quella reale il beneficiario negli
anni successivi dovrd indicare in domanda anche la superficie precedentemente non dichiarata e
coltivarla nel rispetto del metodo biologico senza ricevere per essa alcun premio. Se a seguito

dell’accertamento agricoltore decideri di recedere dall'impegno, si avri la decadenza totale della
domanda. _ '

5) Indicatori di realizzazione e di risultato

a) Indicatori fisici di realizzazione
~ superfici oggetto dell azione (previsione: 17.000 - 26.000 ha);
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— numero di aziende aderenti (previsione: 2.000 - 2.500);
— numero di nidi installati o conservati (100-500).

b) Indicatori di risultato

— quantits dei fertilizzanti e fitofarmaci di sintesi distribuiti (previsione: 0);

— Y% di nidi artificiali utilizzati da uccelli e chirotteri per la nidificazione (previsione: 30-50% alla
fine del periodo di impegno).
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il calibro dei frutti all'internc dello stesso, deve es-
sere omogeneo e rispondente alle caratteristiche
della cultivar. _

Colorazione: rosso intenso, vivace, tipico della
cultivar. E' ammessa una zona biancasira -non an-
cora matura- su una superﬁcxe non superiore al
10% totale.

Superficie: delicata. _

Polpa : caratterizzata da colorazione e consisten-
za tipici della cultivar. Elevati sono i contenuti aro-
matici.

I frutti devono essere posti sul mercato, come
frutti singoli, integri - non ammaccati; il frutto
deve essere provvisto di ricettacolo internamente
mentre non devono presentare partli di calice; |
frutti devono essere sani (assenza di frutti affetti da
marciumi e/o da alterazioni tali da renderli non

adatti alla commercializzazione); puliti (privi di ter-
ra o qualsiasi impuritd); privi di umiditd esterna °
anormale; privi di odori e sapori estranei. Devono

essere raccolti quando hanno raggiunto un giusto
grado di maturazione e di sviluppo ossia devono
essere in possesso delle caratteristiche organoletti-
che tipiche della varietad, I frutti vengono raccolti
depicciolati (senza calice). Devono inoltre presentare

residui di antiparassitari minimi e comunque in li-

nea con i criteri dell'agncoltura mtegrata
Art.7

La commercializzazione dei “Piccoli frutti delle
Valli Cuneesi”, ai fini dellimmissione sul mercato
deve essere effettuata utilizzando le seguenti confe-
zioni.

Cassetta in cartone efo legno o altri prodotti eco-
compatibili

30cmx40cm e/o sottomultipli (20x30)

"Cestelli in plastica efo cartone contenenti 100-150
efo 250 gr. di frutd

(2 richiesta una omogeneitd di peso e di pezza-
tura dei cestelli allinterno della confezione; la pez-
zatura deve essere regolare e riconducibile allo spe-
cifico cultivar di riferimento)

La commercializzazione dei “Piccoli frutt delle
Valli Cuneesi” pud avvenire assieme alle “Fragole
delle Valli Cuneesi” in un unico imballaggio che re-
chera entrambe le diciture, “Piccoli frutti delle Valli
Cuneesi” e “Fragole delle Valli Cuneesi”, e potrd
contenere in proporzione variabile, siz le diverse ti-
pologie di “Piccoli frutti della Valli Cuneesi IGP”
che lé “Fragole'delle Valli Cuneesi IGP” .

"Sui contenitori dovranno essere indicate in- carat-
teri di stamipa delle medesime dimensioni la dicitu-
a “Piccoli ‘frutfi’ delle’ Valli Cuneesi”, immedi-
atamente seguita dalla dizione “Indicazione Geogra-

fica Protetta” e quindi dal nome della/e cultivar.

Nel - medesimo campo visivo deve comparire

_néme, ragione sociale ed indirizzo del produttore
nonché il peso lordo all'origine.

'La d121one “Indicazione Geografica Protetta” pud
essere ripetifa in ‘altra parte del contenitore o
dell'etlchetta anche in forma di acroziimo “LG.P.”

L'indicazione geograﬁca ‘protetta “Piccoli - frutti
delle Valli Cuneesi™ non potrd essere apposta sui
frutti che, pur prodottl nel' Territorio, non raggiun-
gano i parametri minimi previsti da.llartﬁ del pre-

_sente dlsmplmare

A richiesta dei produttori interessati pud essere

utilizzato un simbolé grafico relativo all’ xmmaglne'

artistica di un logo figurativo specifico ed' univoco

da utilizzare in abbinamento inscindibile con Yindi-
cazione geografica.

Potra inoltre essere utilizzato il loge comunitario
previsto dal reg. n.1726/98,

Deve inoltre figurare la dizione “Prodotto in Ita-
lia” per le partite destinate all'esportazione.

Comunicato dell’Assessorato all’Agricoltura, Caccia e Pe-
sca

Istanze di riconoscimento ai sensi dell’art. 5 del
Reg. CEE n. 2081/92

Si comunica che & pervenuta all'ufficio competente
dell'Assessorato Agricoltura, Caccia e Pesca della Re-

gione Piemonte la seguente richiesta di riconoscimen-

to ai sensi dell'art. 5 del Reg. CEE n, 2081/92:

Denominazione di Origine Protetta:
Castagna delle Valli Cuneesi.

Entro trenta giorni dalla data della presente co-
municazione gli interessati potranno produrre alla
Regione Piemonte, Assessorato Agricoltura, Settore
Valorizzazione e Tutela dei Prodotti Agricoli, C.so
Stati Uniti n.. 21, 10128 Torino, osservazioni e con-
trodeduzioni. )

Per informazioni in merito alla richiesta citata
contattare la Dr.ssa Gimondo, tel. 011/432.29.62, o

il Sig. Brocardo, tel. 011/432.48.35, del Settore Tu-

tela e Valorizzazione dei Prodotti Agricoli, Assesso-
rato Agricoltura, Caccia e Pesca, Regjone Plemonte,
C.so Stati Uniti n. 21, 10128 Torino.

L’Assessore all'Agricoltura, Caccia e Pesca
Giovanni Bodo

Allegato

Disciplinare di produzione
Denominazione di Origine Protetta
Castagna delle Valli Cuneesi

Art.1

La denominazione d'origine protetta “Castagna
delle Valli Cuneesi” & riservata alle castagne ottenu-
te da fustaia di castagno da frutto (Castanea sativa)
le cui caratteristiche sono da attribuirsi esclusiva-
mente a fattori naturali ed all'opera dell'uomo e
che rispondono alle condizioni ed ai requisiti stabi-
liti nel presente disciplinare di produzione.

Art. 2

La denominazione “Castagna delle Valli Cuneesi”
designa esclusivamente le castagne prodotte nel ter-
ritorio delimitato al successivo art.3 e riferibili alla
specie Castanea sativa con tassativa esclusmne degli
ibridi interspecifici.

E’' escluso il prodotto ottenute da cedui, cedui
composti, fustai derivati da cedui invecchiati, pur
se della specie citata.

I fruito della “Castagna delle Valli Cuneesi” che
si ottiene nella zona di produzione meglic specifica-
ta nel successivo art. 3, deriva dalle seguenti varieta
correntemente conosciute come:

- Ciapastra, Tempuriva, Bracalla, Contessa, Pu-

_ gnante, Sarvai -d'Oca, Sarvai di Gurg, Sarvaschina,
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Siria, Rubjera, Marrubia, Gentile, Verdesa, Castagna

"della Madonna, Frattona, Gabiana, Rossastra, Crou,

Garrone Rosso, Garrone Nero, Marrone di Chiusa
Pesio, -
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Art. 3

La zona di produzione della “Castagna delle Valli
Cuneesi” comprende i seguenti comuni della provin-
cia di Cuneo indicati nella cartina geografica allega-
ta: Boves, Chiusa di Pesio, Entracque, Peveragno,
Roaschia, Robilante, Roccavione, Valdieri, Vernante,
Aisone, Borgo S.D., Demonte, Gaiola, Moicla, Ritta-
na, Roccasparvera, Valloriate, Bernezzo, Baldissero
d’Alba, Cuneo, Caraglio, Castelmagno, Cervasca,
Montemale, Monterosso, Pradleves, ValgranaVignolo,
Busca, Cartignano, Dronero, Roccabruna, 8. Darmia-
no, Villar S.C., Brossasco, Costoglicle, Frassino, Isa-
sca, Melle, Piasco, Rossana, Sanpeire, Valmala, Ve-
nasca, Verzuclo, Bagnolo, Barge, Brondello, Castel-
lar, Envie, Gambasca, Limone Piemonte, Manta,
Martiniana, Paesana, Pagno, Revello, Rifreddo, Sa-
luzzo, Sanfront, Alto, Bagnasco, Battifollo, Caprau-
na, Castelnuovo di Ceva, Ceva, Garessio, Lesegno,
Lisio, Mombasiglio, Montezemolo, Nucetio, Ormea,
Perlo, Priola, Priero, Sale S$.Giovanni, Sale delle
Langhe, Scagnello, Viola, Briagliz, Frabosa Soprana,
Frabosa Sottana, Monastero vasco, Monasterolo Ca-
sotto, Montaldo Mondovi, Pamparato, Pianfei, Ro-
burent, Roccaforte M.V}, San Michele M.Vi, Torre
MW, Vicoforte, Villanova MVi, Mondovi, Monta,
Montaldo Roero, Monteu Roero, Sommariva Perno,
Pocapaglia, S.Stefanc Roero. '

Art. 4

Le condizioni ambientali e di coltura del territo-
rio destinato alla produzione della “Castagna delle
Valli Cuneesi” devono essere quelle tradizionali e
comunque atte a conferire al frutto le particolari
caratteristiche descritte all'art. 6.

Sono pertanto da considerarsi idonee le fustaie
di castagno da frutto site nelfarea che si estende a
tutte le vallate della provincia e ai terreni di fondo-
valle con altitudine compresa tra i 200 e 1000
" m.s.lm, generalmente coltivate -in terreni derivanti
dal disfacimento di scisti e graniti, con PH sub aci-
do. Si tratta di terreni generalmente profondi, dre-
nati, ricchi di sostanza organica e privi di calcare

attivo che conferiscono al frutto le particolari carat-

teristiche organolettiche.

Le cure apportate ai castagneti, le forme di alle-
vamento, i sistemni di potatura periodica e plurien-
nale, devono essere quelli tradizionalmente in uso
nel territorio ed atti a non modificare le caratteri-
stiche peculiari dei frutti. ‘

La densita di piante in produzione ad ettaro non
pud superare le 150 piante.

E’ consentita una produzione unitaria massima
di 30 qli per ettaro. :

La raccolia potrd essere effettuata manualmente
o con mezzi meccanici (macchine raccoglitrici) tali
comunque da salvaguardare l'integritd de! prodotto.

I periodo di raccolta ha inizio ai primi di set-
tembre con la Castagna della Madonna, per conclu-
dersi in novembre. ' .

E' vietata ogni somministrazione di fertilizzanti e
di fitofarmaci di sintesi ad eccezione di quanto
consentito per l'agricoltura biologica (Reg. comuni-
tario 2082/92) e di tutti i tipi di mastici medicati
usati per proteggere le ferite dopo interventi cesori
{potatura). '

La pezzatura minima amrnessa, fatia eccezione
per il prodotto destinato ad essere essiccato, & pari
a 100 acheni per chilogrammo netto allo stato fre-
sco. In annate con andamento climatico particolar-

»

mente sfavorevole & ammessa una tolleranza del
10%. ' .

Le operazioni di cernita, calibratura, trattamento
e conservazione dei frutti, debbono essere effettuate
nell'ambito del territorio della provincia di Cuneo.

La conservazione del prodotto potra essere fatta
mediante un trattamento in acqua calda secondo la
corretta tecnica tradizionale utilizzata.

E' incltre ammesso il ricorso alla tecnica della
“curatura” mediante immersione del frutio in acqua
a temperatura ambiente per 7-9 giorni al fine di
consentire una leggera fermentazione lattica che
bloccando Io sviluppo dei funghi patogeni, crea un
ambiente praticamente sterile, senza aggiunta di ad-
ditivi.

E' inolire ammessa la conservazione tramite
sbucciatura e successiva surgelazicne, secondo le

.modalitd previste per i prodotti surgelati.

Art. 5

La sussistenza delle condizioni tecniche di ido-
neitd di cui al precedente art.4 & accertata dalla
Camera di Commercio di Cuneo direttamente o con
lausilio di un'apposita struttura di controllo ai sen-
si del Reg. Cee 2081/92.

I castagneti idonei alla produzione della “Casta-
gna delle Valli Cuneesi” saranno inseriti in apposito
elenco attivato, aggiornato e pubblicato ogni anno,
tenuto presso la Camera di Commercio di Cuneo.

Art. 6

Per l'immissione al consumo la “Castagna delle
Valli Cuneesi” deve avere le seguenti caratteristiche:
pezzatura: numero acheni al Kg0 =100

colorazione esterna del pericarpo: dal marrone
chiaro al bruno scuro

ilo: pitt 0 meno ampio, mai debordante sulle Fac-

ce laterali, di colore nocciola e raggiatura stellare.

-epicarpo: da bianco a giallo paglierino, consisten-
Za croccante : o '

seme: da bianco a crema

sapore: dolce e delicato _

Non sono ammesse difettositd interne o esterne
superiori al 10% di difettosita del frutto (spaccato,
bacato, ammuffito, vermicato internq). . :

Art. 7

La commercializzazione della “Castagna delle
Valli Cuneesi” allo stato fresco, -all'atto dell'immis-
sione al consumo, pud essere effettuata utilizzando
diverse confezioni, in rapporto al tipo di acquirente
in sacchi di plastica traforati o in sacchi di juta.

Dette confezioni devono essere chiuse e sigillate
in modo tale che il contenuto non possa essere
estratto senza rompere il sigillo. T

Sulle confezioni dovranno essere indicate in ca-
ratteri di stampa delle medesime dimensioni le dici-
ture “Castagna delle Valli Cuneesi”, immeédiatamente
seguita dalla dizione “Denominazione d'Origine Pro-
tetta” e quindi dal nome della’e cultivar. )

Nel medesimo campo visivo deve comiparire
nome, ragione sociale ed indirizzo del cenfezionato-
re nonché il peso lordo all'origine. .

La dizione “Denominazipne d'Origine Protetia”
puc essere ripetuta in altra parte del contenitore o
dell'etichetta anche in forma di acronimo “D.0.P."

La denominazione. d'origine proteita “Castagna
delle Valli Cuneesi” non potra essere apposta sui
frutti che, pur prodotti nel Territorio, non raggiun-
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gano i parametri minimi previsti dall'art.6 del pre-
sente disciplinare.

A richiesta dei produttori interessati pud essere
utilizzato un simbolo grafico relativo allimmagine
artistica di un logo figurativo specifico ed univoco
da utilizzare in abbinamento inscindibile con la de-
nominazione d'origine protetta.

Potrd inoltre essere utilizzato il logo comunitario
previsto dal reg. n.1726/98 e quello di “prodotto
della montagna” previsto dal D.M. 27/5/98, pubbli-
cato sulla G.U. n. 265 del 12/11/98.

Deve incltre figurare la dizione “Prodotto in Ita-
lia” per le partite destinate all'esportazione.

Art. 8

La commercializzazione della “Castagna delle
Valli Cuneesi” pud avvenire oltre che sotto forma di
prodotto fresco, anche come prodotto trasformato,
rispondente alle seguenti caratteristiche:

- Prodotto allo stato secco privato del pericarpo
(Castagna delle Valli Cuneesi-secca) derivante esclu-
sivamente dalla trasformazione delle varietd indicate
nell'art.2, coltivate nel territorio indicato all’art.3 del
presente disciplinare, ed ottenuto con la tecnica in
uso nella tradizione locale della essiccazione a fuo-
co lento e continuato in apposite strutture (essicca-

toi) prevalentermnente costituiti da locali in muratura’

ove le castagne venpono disposte su di un piano a
graticola (grigliato) al di sotto del quale viene ali-
mentato il focolare o attraverso scambiatore di ca-
lore. Non potranno essere utilizzati quale combusti-
bile, gli scarti ed i sottoprodotti di lavorazione del
legno trattati chimicamente.

L'umiditd contenuta nel frutto secco intero cosi
ottenuto non potra essere superiore al 15%.

Le castagne secche spusciate devono presentarsi
intere, sane, di colore paglierino chiaro e con non
pia del 10% di difetti {tracce di bacatura, deforma-
zione, rotture, frutti con tracce di pericarpo ecc.) e
non oltre il 3% di prodotto bacato. :

Ai fini della commercializzazione al consumo le
castagne secche vengono confezionate in sacchettl
di diversa capacitd recanti un contrassegno con la
scritta “Castagna delle Valli Cuneesi - Secca D.O.P.”
ed il nome del trasformatore.

Aj fini della commercializzazione e della esporta-
zione del prodotto secco si applicano le norme di
cui al decreto ministeriale 10 luglio 1939.

- Prodotto sfarinato (Castagna delle Valli Cuneesi
- Farina), ottenuto esclusivamente dalla trasforma-
zione delle varietd indicate all’art.2, coltivate nel
territorio di cui all'art.3 del presente disciplinare,
con la tecnica in uso nella tradizione locale me-
diante macinatura in mulini che consentono di ot-
tenere una farina di castagne finissima.

L'umiditd contenuta nei frutti sfarinati non deve
essere superiore al 15%.

Ai fini della commercializzazione, le confezioni
di farina di castagne possono essere di peso varia-
bile a seconda delle richieste di mercato e, in
quanto siano rispettate le condizioni di cui sopra,
POSSOno recare un contrassegno con la scritta “Ca-
stagna delle Valli Cuneesi - Farina D.O.P." unita-
mente al nome del irasformatore.

La sussistenza delle condizioni di cui al presente
art. 8 per la commercializzazione del prodotic sec-
co e sfarinato, esclusivamente ottenuto dalla trasfor-
mazione della “Castagna delle Valli Cuneesi -
D.O.P.” e che pud quindi fregiarsi della denomina-
zione d'origine protetta, & accertata dalla Camera di
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Commercio di Cuneo, direttamente o con lausilio
di un’apposita struttura di controllo autorizzata ai
sensi del Reg. CEE 2081/92.

Comunicato dell’Assessorato all’Agricoltura, caccia e pe-
sca . '

Istanze di riconoscimento ai sensi defl’art. 5 del
Reg. CEE n. 2081/92

Si comunica che é pervenuta all'ufficio compe-
tente dell’Assessorato Agricoltura, Caccia e Pesca
della Regione Piemonte la seguente richiesta di ri-
conoscimento ai sensi dell'art. 3 del Reg. CEE n.
2081/92:

Denominazione di Origine Protetta:
Marron Glace di Cuneo.

Entro trenta giorni dalla data della presente co-
municazione gli interessati potranno produrre alla
Regione Piemonte, Assessorato Agricoltura, Settore
Valorizzazione e Tutela dei Prodotti Agricoli, C.so
Stati Uniti n. 21, 10128 Torino, osservazioni e con-
trodeduzioni. '

Per informazioni in merito alla richiesta citata
contattare la Dr.ssa Gimondo, tel. 011/432.29.62, o
il Sig. Brocardo, tel. 011/432.48.35, del Settore Tu-
tela e Valorizzazione dei Prodotti Agricoli, Assesso-
rato Agricoltura, Caccia e Pesca, Regione Piemonte,

"C.s0 Stati Uniti n. 21, 10128 Torino.

I’Assessore all’Agricoltura, Caccia e Pesca
Giovanni Bodo -

Allegato

Disciplinare di produzione
Denominazione di Origine Protetta
Marron Glace di Cuneo

Art. 1

La denominazione di origine protetta “Marron
glacé di Cuneo” & riservata al prodotto trasformato
da marroni, raccolti a mano o con macchine ade-
guate che evitino ammaccature al fratto, che si ot-
tiene esclusivamente con le modalita di produzione
di cui allart. 3 del presente disciplinare e che ri-
sponde alle condizioni ed ai requisiti stabiliti nel
presente disciplinare di produzione.

Art. 2

I territori di produzione tradizionale del “Marron
glacé di Cunec” comprendono tutti i comuni della
provincia di Cuneo. Le castagne utilizzate sono del
tipo “marrone”, “marrubia”, “garrone rosso e nero”

prodotti in tutta la Regione Piemonte.
Art. 3

Le metodologie di trasformazione dei marroni in
“Marron Glacé di Cuneo” devono essere quelle tra-
dizionali in uso nel territorio di cui all'art. 2 e co-
mungue atte a conferire al prodotio le particolari
caratteristiche descritte qui di seguito.

Il procedimento di trasformazione del Marrone
per la produzione del "Marron glacé di Cuneo”, ri-

chiede varie fasi di lavorazione, qui di seguito spe-
cificate.
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I marroni vengono prima lavati in acqua per
Peliminazione delle spore e delle impuritd che pos-
sono essere presenti per il contatto con il terreno.

Dopo la selezione inizia la "curatura” in acqua
detta anche “novena”. Durante questa fase i fruitd
restano nove giorni immersi nell'acqua al fine di
stabilizzare gli amidi, ridurre la presenza di tannini
ed affinare il sapore del frutte.

La maturazione del marrone viene coinpletata in
un ambiente idoneo, dove la temperatura, grazie ai
- requisiti dell'ambiente, si assesti tra 1 10° e i 12° e
Iigrometria sia costante.

In questa fase di cosiddetta stagionatura si ha la
“trapalatura” dei marroni che vengono rivoltati al
fine di avere un prodotto uniforme.

Successivamente viene fatta una attenta calibra-
tura che consiste nella selezione dei frutti in base
alla dimensione, per poterli cosl destinare ad ogni
specifica produzione.

Si passa poi alla fase della pelatura che puo av-
venire in due modi: attraverso il brulage (passaggio
rapidissimo per caduta in un cilindro ad altissima
temperatura) per i frutti piti piccoli o attraverso il
vapore, per i marroni di calibro maggiore. :

Nella sbucciatura a vapore viene praticata la tec-
nica della microincisione. Si utilizza infatti general-
mente una inciditrice meccanica che interviene nel-
la sola buccia. Quindi entrano in azione macchine
sbollentatrici che provvedono a scottare il prodotto
con il vapore il quale, penetrando nei numerosi ta-
gli praticati nel pericarpo, ne permette il distacco
pressoché totale,

II marrone viene quindi posto in retine e cotto
in acqua. L'acqua di cottura servira poi per la pre-
parazione dello sciroppo zuccherino impiegato per
la canditura.

Processo di canditura

modo:
11 liquido per diventare sciroppo deve essere bol-
lito. : .

L'acqua mescolata a saccarosio e glucosio viene
fatta bollire assieme ad una stecca di vaniglia natu-
rale.

I marroni vengono fatti impregnare, per un pe-
riodo che va da un minimoe di quattro fino a sei
giorni, a temperatura massima di 70° in uno sci-
roppe che da un leggero tenore zuccherino si ad-
densa. Per arrivare al prodotto finito, infatti, che
deve essere saturc di sostanza zuccherina, lo scirop-
po di canditura deve essere tenuto ad una tempera-
tura di circa 35°-60° e la soluzione zuccherina deve
essere continuamente aggiustata per far si che il
marrone venga portato ad un livello di tenore zuc-
cherino fino ad un massimo di circa 70 brix (circa
34 BC).

I marroni, posii negli appositi contenitori di can-
ditura (chiamati “candissoires”) vengono coperti dal-
lo sciroppo.

Nel processo di canditura il marrone rilascia gra-

Lo sciroppo di canditura si ottiene nel seguente

dualmente acqua e assorbe altrettanto gradualmente

sostanza zuccherina.

Quando il marrone & saturo di sostanza zucche-
rina & definibile come “candito” e viene posto su
retine a scolare I'eccesso di sciroppo.

. Processo di glassatura
Con zucchero a velo privo di amido e acqua si

prepara una glassa che deve riposare per almeno
24 ore.

aTab!
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La glassa cosl preparata viene stesa in modo
uniforme sul marrone candito e lasciata a sgoccio-
lare. ’

Successivamente i marroni cosi glassati sono tra-
sferiti in forno per qualche istante a 300° per favo-
rire la cristallizzazione della glassa, che cosi diventa
traslucida. : .

Al termine di questo ciclo di lavorazione il pro-
dotto viene fatto riposare per 24 ore per portare i
marroni alle condizioni ideali per il confezionamen-
to.

Nel processo di trasformazione del marrone in
“Marron glacé” non & consentito Futilizzo di aleun
prodotto chimico di sintesi.

Art. 4

I Marron glacé, ottenuti dal procedimento di la-
vorazione descritto all'art. 3, glassati non canditi,
pronti al commercio devono presentare le seguenti
caratteristiche chimico-fisiche e microbiologiche:

Analisi chimico-fisica:

- residuo rifrattometrico: 70+/-3° brix -

- ph: 5.3-5.8 _

- attivity dell'acqua (Aw) 0.79-0.81

I Marroni glacé canditi, hanno invece le seguenti
caratteristiche:

Analisi chimico-fisica:

- residuo rifrattometrico: 70+/-3° brix

- ph: 5.3-5.8

- attivitd dell'acqua (Aw): 0.79

Analisi microbiologica:

I prodotti sono stabilizzati mediante pastorizza-
zione.

Art, 5

Per Iimmissione al consumo il “Marron Glace di
Cuneo” deve avere le seguenti caratteristiche:

Analisi microbiologica:
. - CBT: 36°C inferiore a 500 UFC/g 5000 UFC/g

- Lieviti inferiore a 50 UFC/g 100 UFClg

- Muffe inferiore a 20 UFC/g 50 UFC/g

Sapore: molto composito e delicato

Forma: tonda con venature integre.

I prodotto finito deve essere integro e candito
fino al cuore.

Non deve presentare parti dure.

Pezzatura: 3 / 4 frutti per 100 grammi per il fio-
rone _

4 /5 frutti per 100 grammi per il grande

5/ 6 frutti per 100 grammi per il medio

6 / 7 frutti per 100 grammi per il piccolo

- oltre 8 frutti per 100 grammi per marroncini mi-

gnon

per frutti settati gemelli

Conservazione: & un prodotto da consumare fre-
sco, con deperibilita media di una settimana. Se.
posto in atmosfera protetta (miscela di carbonjo ed
azoto) pud conservarsi per circa un anno.

Art. 6

ILa commercializzazione del “Marron Glace di
Cuneo” all'atto dellimmissione al consumo, pud es-
sere effettuata utilizzando diverse confezioni, defini-
te in modo specifico dalla legge n.864 del 2 maggio
1938. )

Sulle confezioni dovranno essere indicate in ca-
ratteri di stampa delle medesime dimensioni la dici-
tura “Marron Glacé di Cuneo”, immediatamente se-



Bollettine Ufficiale della Regione Piemonte - Parte Fe Il

B

N. 20 - 17 maggio 2000

guita dalla dizione "Penominazione di Origine Pro-

tetta”.

Nel medesimo campo visivo deve comparire
nome, ragione sociale ed indirizzo del produttore
nonché il peso lordo all'origine.

la dizione “Denominazione di Origine Protetta”
pud essere ripetuta in altra parte del contenitore o
dell'etichetta anche in forma di acronime “D.O.P."

La denominazione di origine protetta “Marron
Glaceé di Cuneo” non potrd essere apposta sul pro-
dotto che, pur confezionato nel Territorio, non rag-
giunga le caratteristiche previste daIlart4 del pre-
sente disciplinare.

A richiesta dei produttori interessati pud essere
utilizzato un simbolo grafico relativo all'immagine
artistica di un logo figurativo specifico ed univoco
da utilizzare in abbinamento inscindibile con I'indi-
cazione geografica.

Potra inoltre essere utilizzato il logo comunitario
previsto dal reg. n.1726/98.

Comunicato dell'Assessorato all'Agricoltura, Caccia e Pe-
sca )

Riconoscimento ai sensi dell’art. 5 del Reg CEEn.

2081192

Si comunica che é pervenuta all'ufficio compe-
tente dell'Assessorato Agricoltura, Caccla e Pesca
della Regione Piemonte la seguente richiesta di ri-
conoscimento ai sensi dellart. 5 del Reg. CEE n.
2081/92:

Denominazione di Origine Protetta: -
Sant'Andrea Piemonte.

Entro trenta giorni dalla data della presente co-
municazione gli interessati potranno produrre alla
Regione Piemonie, Assessorato Agricoltura, Settore
Valorizzazione e Tutela dei Prodotti Agncoh C.so
Stati Uniti n. 21, 10128 Torino, osservazioni e con-
trodeduzioni.

Per informarzioni in merito alla nchxesta citata
contattare la Dr.ssa Gimondo, tel. 011/432.29.62, o
il Sig. Brocardo, tel. 011/432.48.35, del Settore 'Pu-
tela e Valorizzazione dei Prodotti Agricoli, Assesso-
rato Agricoltura, Caccia e Pesca, Regione Piemonte,
C.so Stati Uniti n. 21, 10128 Torino.

L'Assessore all’Agricoltura, Caccia e Pesca
Giovanni Bodo

Allegato

Disciplinare di produzione
Denominazione di Origine Protetta:
. Sant'Andrea Piemonte,

CAr 1
Denominazione

La Denominazione di Origine Protetta “SANT AN-
DREA PIEMONTE o S.ANDREA PIEMONTE"” & ri-
servata esclusivamente al riso rispondente alle con-
dizioni ed ai requisiti stabiliti dal presente discipli-
nare di produzione.

Art. 2.
Varieta di riso

La Denominazione Vdi;lOrigi'ne Protetta “S.AN-
DREA PIEMONTE” pud essere attribuita solo al
riso ottenuto dalle coltivazioni di risone della specie

japonica della variets S.ANDREA, ottenute nel ri-
spetto del presente disciplinare di produzione.

Art. 3
Zona di produzione

Il risone destinato alla produzione del riso dalla
Denominazione di Origine Protetta S.ANDREA PIE-
MONTE deve essere coltivato, trasformato ed elabo-
rato entro i territori amministrativi dei Comuni di
seguito elencati: Albano, Arborio, Balocco, Buronzo,
Carisio, Casanova Elvo, Collobiano, Formigliana,

.Gattinara, Ghislarengo, Greggio, Lenta, Oldenico,

Roasio, Rovasenda, San Giacomo Vercellese,
Santhia, Villarboit siti nella provincia di Vercelli, e
nei Comuni di Brusnengo, Castelletto Cervo, Cava-
glia, Gifflenga, Massazza, Masserano, Mottalciata,
Salussola, Villanova Biellese siti npella provincia di
Biella.

Art. 4
Modalita e caratteristiche
di produzione ed essiccazione.

La coltivazione del risone dal quale si produrra
il riso S.ANDREA PIEMONTE deve avvenire su ter-
reni idonei.

Facendo ricorso alla rotazione.

Nel caso di riso dopo riso, utilizzando almeno
una delle tecniche colturali- seguenti :

Aratura autunnale ed erpicatura primaverile,

Sovescio autunnale ed aratura primaverile.

E’' obbligatorio I'uso di semente certificata,

Le concimazioni dovrannc prevedere impiego di
concimi di origine organica per almeno il 30% delle
necessitd nutrizionali totali della pianta, avendo co-
mungue come obiettivo primario la qualitd della
granella (sana, matura, omogenea), rispetto alla
quantitd prodotta per unitd di superficie, che co-
munque non potrkd superare i 65 quintali per ettaro,

L'essiccazione deve avvenire in modo graduale,
ciogé con lausilio di essiccatoi in grado di diminuire
uniformemente e progressivamente 'umidita delle
granelle di risone; tale umiditd non potrd essere in-
feriore all'l1% e non potrd superare il valore del
13%, sia per lo stoccaggio che per la lavorazione.

Sono ammessi solo essiccatoi con fuoco indiret-
to, fatta eccezione per quelli alimentati a metano,
gasolio agricolo o gpl, che potranno anche essere
a fuoco diretto.

Art. 5
Trasformazlone ed elaborazione del riso

La trasformazione e l'elaborazione del riso S.AN-
DREA PIEMONTE, devono avvenire all'interno della
zona di produzione indicata all’ Art.3,

Le lavorazioni ammesse sono quelle qui di segui-
to elencate:

- sbramatura;

- sbiancatura; _

- lavorazioni secondarie: possono essere usate a
completamento efo integrazione della sbiancatura.

La lavorazione deve:

- essere di tipo artigianale;

1) La massima produzione oraria per linea di la-
vorazione dev'essere:

A) 20 quintali/ora di riso raffmato 2° grado leg-
gero;

B)30 quintali/fora di riso sbramato.

2) 1l chicco di rise in lavorazione non deve subi-
re shock termici.




